
 

   

Maszynka do zmiękczania mięsa PROFI LINE biała
Hendi 843468

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 843468

Cechy produktu

Długość (mm): 150

Szerokość (mm): 42

Wysokość (mm): 118

Opis: 51 ostrzy

Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
Obudowa wykonana z tworzywa ABS
Nowoczesna i najskuteczniejsza technologia uszlachetniania, rozmiękczania oraz polepszania jakości i smaku mięsa bez użycia chemikaliów
Maszynka łączy w sobie metodę głębokiego nacinania włókien mięsnych przy jednoczesnym, delikatnym jego rozbijaniu
Dzięki maszynce skraca się czas marynowania, gotowania, smażenia i grillowania zmiękczonego mięsa nawet o 25%
Podczas uderzania ostrza wprowadzają przyprawy i sosy w głąb mięsa
Miękkie sprężyny, łatwiejsza praca, lepszy efekt kulinarny
Można myć w zmywarkach
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