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Piec konwekcy jno-parowy elektryczny 10+1 GN1/1
Convotherm MAXX easyTouch 10.10 ES natryskowy

Producent: Convotherm

Nr referencyjny: maxx €T 10.10 ES

=

Cechy produktu

Typ: elektryczny

Szerokos$¢ (mm): 875

Gtebokosé (mm): 797

Wysokosé (mm): 1066

Pojemnos¢: 10+1 x 1/1 GN

Waga (kg): 125,5

Moc (kW): 17.2 - 20.4 kW

Zasilanie: 380-415V 50-60Hz

Model:

10+1 Pétek 1/1 GN

elektryczny

7 calowy panel dotykowy

Crisp&Tasty (3-stopniowe odwilzanie)

BakePro (tradycyjna, 3-stopniowa funkcja pieczenia)

HumidityPro (nawilzanie 3-stopniowe)

Predko$¢ wentylatora - regulacja 3-stopniowa

W pehi automatyczny system czyszczenia pieca

WiFi i intefejs Ethernet (LAN)

ZYacze USB zintegrowane z maskownicg panelu obstugi

Wytwarzanie pary poprzez wtryskiwanie wody do komory pieca

Drzwi urzadzenia prawostronne

Press&Go — automatyczne gotowanie z przyciskami szybkiego wyboru

TrayTimer — jednoczesne zarzadzanie zatadunkiem dla r6znych produktéw
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* 399 profili przyrzadzania z nawet 20 etapami
® Preselekcja czasu uruchomienia

® Uchwyt drzwi z funcja pewnego domknigcia
e Zapis danych HACCP

¢ Funkcja wstgpnego nagrzewania i Cool down

* Tryb awaryjny

Prezentacja filmowa
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https://www.youtube.com/watch?v=ThP2e92Mgcc&ab_channel=Convotherm
http://www.tcpdf.org

