
 

   

Blender kuchenny HBF510-CE Expeditor™ z
dzbankiem z copoliestru 1.4l , Hamilton Beach
Commercial Hamilton Beach Commercial HBF51

Producent: Hamilton Beach Commercial

Nr referencyjny: HBF510-CE

Cechy produktu

Pojemność (l): 1.4

Materiał pojemnika wew.: Copoliester

Moc (W): 1789

Napięcie (V): 230

Blender kuchenny Expeditor™ - HBF510-CE Hamilton Beach Commercial

 

  
  

 

Wysoka wydajność w połączeniu z perfekcją małych partii

 Blender Kulinarny EXPEDITOR™510 230 V został przeprojektowany i zaprojektowany tak, aby spełniać potrzeby profesjonalistów z branży gastronomicznej. Seria 510 z rodziny blenderów kulinarnych EXPEDITOR™ oferuje wszechstronność miksowania i niezawodność. Łatwe w użyciu, uszczelnione przełączniki łopatkowe, pokrętło o zmiennej prędkości i funkcja pulsacji pozwalają na uzyskanie konsystencji miksowania w szerokim zakresie zastosowań, od przecierania po emulgowanie.

2 lata gwarancji

  

 

Model: HBF510-CE

Wymiary: 190x210x(H)490 mm

Pojemność dzbanka: 1.4 l

Moc: 1789 W

Napięcie: 230 V

Waga: 5,1 kg

Sterowanie: • Łatwe w obsłudze przyciski,
przełączniki, zróżnicowana prędkość
• Panel dotykowy

Akcesoria: • Dzbanek z copoliestru: 6126-455-CE
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Dlaczego blender kuchenny Expeditor™ - HBF510-CE to najlepszy wybór dla Twojej gastronomii?

• Wysoka wydajność w połączeniu z perfekcją
• Mocny silnik o mocy 2,4 KM* umożliwia szefom kuchni szybkie mieszanie składników i optymalizację konsystencji miksowania
• Czujnik otwarcia pokrywy zapobiega miksowaniu przy zdjętej pokrywie
• Konstrukcja ostrza i kształt dzbanka pomagają szefom kuchni tworzyć jedwabiste przeciery, kremowe zupy i charakterystyczne kremy, maksymalizując
zyski
• Regulowane pokrętło o zmiennej prędkości + impuls zapewniają pełną kontrolę miksowania
• Pojemnik dozująca - pojemność 118 ml ułatwia dodawanie płynów do emulsji
• Pokrywa z potrójnym uszczelnieniem – zapobiega rozlaniu i skraca czas czyszczenia
• Dzbanek z kopoliestru o pojemności 1,4 l (48 uncji) niezawierający BPA – umożliwia szefom kuchni łatwe monitorowanie konsystencji miksowania i jest
praktycznie niezniszczalny
• Ochronne czoło – kieruje krople z dala od elementów sterujących
• Uszczelnione przełączniki łopatkowe – odporne na wycieki i łatwe w użyciu
• Zmienne prędkości – zapewniają pełną kontrolę miksowania
• Zoptymalizowana wydajność — krótszy czas przygotowania — wysokowydajne ostrze ze stali nierdzewnej o 2 krawędziach szybko przecina składniki, od
dużych kawałków po jedwabiście gładkie
• Wytrzymałe metalowe sprzęgło napędu – zapewnia długotrwałą wydajność i nieprzerwane użytkowanie
• Wyjmowana podkładka pod dzbanek
• Nóżki Sure Grip™ – bezpiecznie utrzymują blender na blacie
• Czujnik otwarcia pokrywy i pokrywki dzbanka zapobiega miksowaniu, jeśli dzbanek lub pokrywka nie są prawidłowo założone
• Dwuletnia ograniczona gwarancja
• Sztaplowany dzbanek z poliwęglanu o pojemności 1,4l 
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Dlaczego blender kuchenny Expeditor™ HBF510-CE to najlepszy wybór dla Twojej gastronomii?

 

  
  

Mocny silnik o mocy szczytowej 2,4* KM

Umożliwia szefom kuchni szybkie mieszanie składników i optymalizację konsystencji podczas miksowania.

 

*moc wejściowa
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Regulowane pokrętło o zmiennej prędkości + tryb pulsacyjny i CHOP

Uszczelnione przełączniki łopatkowe są odporne na wycieki i są łatwe w użyciu. Zmienne prędkości, tryb pulsacyjny i unikalna funkcja CHOP zapewniają pełną kontrolę nad miksowaniem.

  
  

Czujnik otwarcia pokrywy dla bezpieczeństwa

Zapobiega mieszaniu, jeśli pokrywa nie jest całkowicie zamknięta, zapewniając dodatkową formę bezpieczeństwa dla operatora.
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Czujnik poprawnego ustawienia dzbanka

Lampka kontrolna miga, gdy dzbanek jest ustawiony nieprawidłowo, co zapobiega mieszaniu. Czujnik zatrzymuje również silnik, jeśli słoik zostanie wyjęty podczas pracy.

  
  

Odporny na pęknięcia dzbanek 1,4 l z kopoliestru wolnego od BPA

Oferuje szefom kuchni możliwość łatwego monitorowania konsystencji miksowania i jest praktycznie niezniszczalny.
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Kubek dozujący niezawierający BPA - 118 ml / 4 uncje 

Duża miarka dozująca ułatwia dodawanie płynu do emulsji podczas miksowania gorących i zimnych potraw.

  
  

Trwałe metalowe sprzęgło napędowe

Zapewnia długotrwałą wydajność i nieprzerwane użytkowanie. Podkładkę na dzbanek otaczającą złączkę można zdjąć, co ułatwia czyszczenie.

  

           

                               6 / 8



 

  
  

            

  

Ostrze ze stali nierdzewnej o wysokiej wytrzymałości

Szybko przetwarzają składniki, od grubych kawałków po jedwabiście gładkie. Siekaj, mieli, blenduj, ucieraj i emulguj, a wszystko to za pomocą jednego urządzenia.

Certyfikaty

   

  

Testy blenderów kuchennych Expeditor™:
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Porównanie profesjonalnych blenderów kuchennych dla gastronomii HBC
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