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SZAFA GALWANIZOWANA CHŁODNICZA 1400L
GN 2/1 ASBER ECP-G-1402 HC

Producent: Asber

Nr referencyjny: ECP-G-1402 HC

Cechy produktu

Szerokość (mm): 1388

Głębokość (mm): 826

Wysokość (mm): 2008

Moc (W): 337

Zasilanie: 230V

Pojemność netto (l): 874

Kod producenta: 19074627

Nr. ref. producenta: 19074627

Wykonana ze stali galwanizowanej o aluminiowo-cynkowej powłoce

Wyposażona w bezobsługowy skraplacz i parownik z wymuszonym obiegiem powietrza

Pracuje w temperaturach -2 do +8 stopni Celsjusza

Szafa chłodnicza Asber ECP-G-1402 HC
Warto zastosować oferowaną przez nas lodówkę Asber, żeby przedłużyć przydatność do spożycia żywności w swojej restauracji. Większość produktów
żywnościowych wymaga bowiem odpowiednich warunków termicznych, w innym bowiem przypadku szybko tracą przydatność do spożycia. Profesjonalne
szafy chłodnicze Asber są przeznaczone do pracy w lokalach gastronomicznych. Dzięki temu świetnie poradzą sobie w tej roli. Wykonana ze  stali
galwanizowanej, o aluminiowo-cynkowej powłoce. Wyposażona w skrzydłowe drzwi, które zamykają się automatycznie poniżej 90 stopni.

Posiada cyfrowy sterownik i kontrolkę pokazującą, czy chłodziarka jest włączona. Chłodziarkę wyposażono w bezobsługowy skraplacz oraz w parownik z
wymuszonym obiegiem powietrza. Rozprowadza on temperaturę równomiernie we wnętrzu urządzenia. Nóżki dają możliwość łatwej regulacji wysokości -
można je w ramach opcji zamienić na kółka jezdne. Sprzęt w IV klasie klimatycznej pracuje w temperaturach od -2 do +8 stopni Celsjusza. Korzysta przy
tym z czynnika chłodniczego R290. Dostosowano go do pojemników gastronorm o wielkości GN 2/1.
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