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SZAFA CHLODNICZA 1400L GN 2/1 ASBER
ACP-1402

Producent: Asber

Nr referencyjny: ACP-1402

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1358

Glebokosé (mm): 875

Wysokos$¢ (mm): 2119

Moc (W): 161

Zasilanie: 230V

Pojemnos¢ netto (1): 1332

Kod producenta: 19086495

Nr. ref. producenta: 19066627

SZAFA CHLODNICZA 1400L GN 2/1 ASBER ACP-1402

Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku, cechuje je bardzo solidne
wykonanie i doskonate wykoriczenie.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cignieniem izolacja termiczna §cian o grubosci 80 mm i wysokiej gestosci 40 kg/m®, wolna od CFC.

Drzwi ze stali nierdzewnej ze zintegrowanym uchwytem i doskonatym wykoriczeniem.

Drzwi skrzydtowe z automatycznym zamykaniem minimalizujq utratg¢ zimna oraz redukujq straty energii. Drzwi otwieraja si¢ maksymalnie na
120° i zamykajq automatycznie ponizej kata 90°. Dwustronne zawiasy pozwalaja na tatwa zmiang kierunku otwierania drzwi i dopasowanie
urzadzenia do miejsca ustawienia.

Modele z pelnymi drzwiami wyposazone w zamek.

Kontroler z duzym ekranem dotykowym i tatwa regulacj¢ parametréw, modul oszczgdzania energii oraz system alarmowy HACCP.

Swiatto LED o niskim poborze energii do pods§wietlenia zawarto$ci wnetrza szafy.

Parownik z wymuszonym obiegiem powietrza, pokryty powloka antykorozyjna.

Inteligentny system obiegu powietrza rownomiernie rozprowadza temperature dzigki innowacyjnej konstrukcji.

Wytacznik stykowy na drzwiach wylacza wentylator w momencie otwarcia drzwi, oszcz¢dzajac w ten sposéb energig.

Automatyczne odparowanie skroplin. Goracy gaz pochodzacy z kompresora uzywany jest do automatycznego odparowania skroplin.

¢ Brak konieczno$ci montazu dodatkowych elementéw grzewczych pozwala na jeszcze mniejsze zuzycie energii.
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Nézki ze stali nierdzewnej z tatwa regulacja wysokosci w zakresie od 95 mm do 115 mm, co utatwia czyszczenie powierzchni pod urzadzeniem.
Opcjonalnie dostgpne sa réwniez kétka jezdne oraz pedat otwierania drzwi.

Wytlaczane prowadnice z zaokraglonymi krawedziami zapewniaja fatwiejsze czyszczenie. Zamontowanie i dostosowywanie wysokosci potek jest
fatwiejsze niz kiedykolwiek. Potki rusztowe powlekane powloka epoksydowa pozwalaja na przechowywanie réznorodnych opakowan oraz maja
maksymalng tadowno$¢ do 40 kg.

Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi utrzymuje maksymalna higieng oraz zapewnia odpowiednie wlasciwosci izolacyjne.

Dno wykonane z ttoczonego pojedynczego arkusza blachy z otworem spustowym w dolnym panelu zapewniaja fatwe utrzymanie czystosci.

Zaokraglone wewngtrzne krawedzie zapewniaja fatwe utrzymanie czystosci oraz zapobiegaja gromadzeniu si¢ brudu.

W celu zwigkszenia pojemnosci urzadzenia posiadaja mozliwos¢ regulacji ustawienia pétek na 24 poziomach (odstgp migdzy pétkami wynosi 55
mm).

Dostosowane do pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1.
Wyposazone w 3 pétki epoksydowe GN 2/1 na kazde duze drzwi.
Czynnik chtodniczy: R600a Hydrocarbon (HC).

Zakres temperatury pracy od -2 °C do +8 °C w IV i V klasie klimatyczne}j.

Zasilanie: 230 V 1+N - 50 Hz.
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