Talerz do pasty Crema 300 mm Fine Dine 770290

Producent: Fine Dine

Nr referencyjny: 770290

Cechy produktu

Materiat pojemnika wew.: Vitrified Porcelain

Dtugosé (mm): 260

Szerokos$¢ (mm): 300

Wysokos¢ (mm): 30

Srednica (mm): 300

Kolor: Kremowy

Materiat wykonania: porcelana

Rozmiar: 300 mm

Pigtrowanie: Tak

Mycie w zmywarce: Tak

Pojemnos$¢ (ml): 600

Kolekcja: Fine Dine Crema

Linia Fine Dine Crema to polfaczenie klasycznej elegancji, funkcjonalnosci i wyjatkowej trwatoSci. Charakteryzuje si¢ ciepta, kremowaq barwa, ktéra nadaje
kazdemu nakryciu stotu subtelny i ponadczasowy wyglad. Dzigki solidnej jako$ci szkliwa oraz starannie dobranym materiatom porcelana ta jest w petni
bezpieczna w uzytkowaniu — nie zawiera toksycznych substanciji, takich jak otéw czy kadm.

Najwazniejsze cechy linii Fine Dine Crema:
 Trwato$é na lata — porcelana typu Vitrified, wypalana w temperaturze 1050° i 1400°C, gwarantuje wyjatkowa odpornos¢ na uszkodzenia.
@ Odporno$é na wyszczerbienia — wzmocnione brzegi zapobiegaja obtluczeniom, dzigki czemu naczynia sprawdza si¢ nawet w intensywnym uzytkowaniu.

@ Dozywotnia gwarancja — obejmuje wyszczerbienia i obttuczenia brzegéw wszystkich elementéw plaskich (za wyjatkiem waz, mlecznikéw, sosjerek,
solniczek i pieprzniczek, cukiernic, serwetnikow, kieliszkow do jajek)

2 Odpornosé na wysokie temperatury — mozna bezpiecznie uzywaé w piecach konwekcyjno-parowych oraz kuchenkach mikrofalowych (do 180°C).
@ Latwo$¢ przechowywania — mozliwo$¢ sztaplowania pozwala na efektywne organizowanie przestrzeni w kuchni.

@ Bezpieczenistwo uzytkowania — porcelana nie zawiera szkodliwych substancji i jest w pelni higieniczna.



@ Latwe czyszczenie — nadaje si¢ do zmywarek, co ufatwia codzienne uzytkowanie.

Linia Crema to idealny wybdr dla hoteli, restauracji i cateringu, gdzie liczy si¢ zaréwno estetyka, jak i niezawodno§¢ porcelany. To naczynia zaprojektowane
z myS$la o profesjonalistach, ktérzy oczekuja najwyzszej jakosci i dlugowiecznosci produktow.
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