Wozek do termosu 877821 Amerbox

Producent: Amerbox

Nr referencyjny: 877821

Cechy produktu

Wymiary: 530x710x230
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Profesjonalne rozwiazanie dla wymagajacych — mobilnos¢ i bezpieczenstwo w
jednym

W branzy gastronomicznej efektywnos¢ i precyzja to podstawa sukcesu. Kazdy element wyposazenia, od najmniejszego noza po najbardziej zaawansowany
sprzet, musi sprosta¢ wysokim standardom jakosci i funkcjonalnosci. Z mysla o tych wymaganiach powstal produkt, ktéry znaczaco usprawnia logistyke w
cateringach, restauracjach i innych placéwkach gastronomicznych — wézek transportowy zaprojektowany z naciskiem na bezpieczny i komfortowy transport
termosow.

Zarzadzanie temperatura potraw to kluczowy aspekt w zapewnianiu najwyzszej jakosci serwowanych dar. Niezaleznie od tego, czy mamy do czynienia z
delikatnymi sosami, aromatycznymi zupami, czy tez goracymi napojami, utrzymanie odpowiedniej temperatury jest warunkiem sine qua non sukcesu. Ten
wozek, dzigki solidnej konstrukcji i przemys$lanym rozwiazaniom, gwarantuje idealne warunki transportu, minimalizujac ryzyko wahan temperatury i
zapewniajac zachowanie waloréw smakowych i estetycznych potraw.

Stabilna konstrukcja i ergonomiczny design

Solidno$¢ wykonania to jeden z gléwnych atutéw tego modelu. Konstrukcja wézka, wykonana z wysokiej jako$ci materialéw odpornych na uszkodzenia
mechaniczne i korozje, gwarantuje wieloletnig eksploatacj¢ nawet w najbardziej wymagajacych warunkach. Starannie dobrane materiaty i precyzyjne
wykonanie zapewniaja stabilno$¢ i bezpieczeristwo transportu, eliminujac ryzyko niekontrolowanego przemieszczania si¢ termoséw i potencjalnych
uszkodzen.

Ergonomia to kolejny element, ktdry zostal starannie przemyslany. Wygodne uchwyty, ptynnie dziatajace kota oraz optymalne wymiary (530x710x230 mm)
pozwalaja na fatwe i intuicyjne manewrowanie wézkiem, nawet w zattoczonych przestrzeniach. Lekka, lecz wytrzymata konstrukcja minimalizuje wysitek
potrzebny do transportu, co przektada si¢ na komfort pracy personelu.



Bezpieczenstwo i higiena — priorytety w gastronomii

Woézek zostal zaprojektowany z mysla o zapewnieniu maksymalnego bezpieczeristwa transportu termoséw. Stabilna konstrukcja i odpowiednio dobrane
materialy minimalizuja ryzyko upadku lub uszkodzenia termoséw, chronigc zawarto$¢ przed rozlaniem lub zanieczyszczeniem. Gladkie i tatwe w czyszczeniu
powierzchnie utatwiaja utrzymanie higieny, co jest niezwykle wazne w branzy gastronomicznej.

Specyfikacja techniczna:
* Wymiary: 530x710x230 mm
¢ Solidna konstrukcja odporna na uszkodzenia
® Ergonomiczny design i fatwo$¢ manewrowania
* Bezpieczny transport termoséw

* Fatwe w utrzymaniu czysto$ci powierzchnie

Podsumowujac, prezentowany wozek transportowy to profesjonalne rozwigzanie dla wszystkich, ktérzy cenig sobie efektywnos$¢, bezpieczerstwo i wygode
pracy. Jest to idealne uzupetnienie wyposazenia kazdej restauracji, cateringu czy innej placéwki gastronomicznej, dbajacej o najwyzsze standardy jakosci i
obstugi.
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