Skrzynka debowa startowa Madeira GN 1/1 Fine Dine
505038

Producent: Fine Dine

Nr referencyjny: 505038

Cechy produktu

Materiat pojemnika wew.: Drewno

Dtugos¢ (mm): 325

Szerokos$¢ (mm): 530

Wysokos¢ (mm): 65

Kolor: Brazowy

GN: GN 1/1

Rozmiar: GN 1/1

Kolekcja: Madeira

Skrzynki bufetowe Madeira wykonane sa z drewna dgbowego, ktdre jest pigkne, trwale i odporne. Moga by¢ uzywane jako pojemniki na pieczywo lub owoce,
ale nadaja sig szczegdlnie do ekspozycji przy uzyciu plyty dgbowej lub tac melaminowych. Dzigki nim z tatwoscia stworzysz wielowymiarowa kompozycje.

Systemy Bufetowe Madeira — Elegancja i Funkcjonalno$¢ w Naturalnym Wydaniu

Systemy bufetowe z kolekcji Madeira to potaczenie naturalnego pigkna drewna z funkcjonalnoscia, ktdérej oczekuja profesjonalisci w branzy
gastronomicznej. Produkty tej linii zostaty zaprojektowane z mysla o nowoczesnych bufetach hotelowych, restauracjach oraz cateringu, oferujac stylowe
i praktyczne rozwiazania do serwowania potraw.

W sktad kolekcji wehodzg eleganckie stojaki, skrzynki, tace oraz pojemniki, ktére umozliwiaja estetyczne i uporzadkowane eksponowanie zywnosci, takich
jak pieczywo, owoce, wypieki czy sztuéce. Drewno, z ktérego wykonano te elementy, charakteryzuje si¢ niezwykta trwatoscia, odpornoscia na uszkodzenia
i ponadczasowym wygladem, co czyni je doskonata inwestycja na diugie lata.

Produkty z linii Madeira nie tylko wprowadzaja do przestrzeni bufetowe] ciepty, naturalny akcent, ale takze pozwalaja na tworzenie wielopoziomowych
aranzacji, zwigkszajacych atrakcyjno$¢ prezentowanych dani. Dzigki modularnej budowie mozna je tatwo taczy¢ z innymi elementami, takimi jak ptyty
Madeira czy tace melaminowe, tworzac spdjne i efektowne kompozycje.

To idealne rozwigzanie dla lokali, ktére cenia sobie wysoka jako$¢, estetyke oraz funkcjonalno$é. Wybierajac systemy bufetowe Madeira, inwestujesz
w unikalny styl i wygodg obstugi, ktére zachwycg zaréwno personel, jak i goSci.

Instrukcja uzytkowania, czyszczenia i konserwacji - Produkty Fine Dine wykonane z drewna

- Podczas uzytkowania wyposazenia gastronomicznego wykonanego z drewna, postgpuj wedtug ponizszych zalecer:
- Uzywaj wyposazenia w pomieszczeniach zamknigtych i suchych. Produkty nie powinny by¢ narazone na dziatanie szkodliwych warunkéw atmosferycznych
oraz bezpo$rednie dziatanie promieni stonecznych. W pomieszczeniach powinno utrzymywacé si¢ wzglednie stata temperature oraz wilgotno$¢ powietrza



na poziomie od 40 do 60%. W przypadku zmiennych warunkéw klimatycznych drewno moze zmienia¢ swoja objetosc.

- Produkty umieszczaj z dala od czynnych Zrédet ciepta, takich jak: grzejniki, kuchenki, piece i kominki.

- NIE ustawiaj goracych, wilgotnych lub zmrozonych przedmiotéw i naczyn bez zastosowania podkiadek. Moze to powodowaé powstawanie odbarwien
lub deformacji.

- W przypadku rozlania cieczy na powierzchni¢ nalezy niezwtocznie osuszy¢ powierzchnig do sucha i nie dopuszcza¢ do tego, by woda lub inna ciecz
pozostawala przez diuzszy czas na powierzchni produktu.

- Do mycia uzywaj delikatnie wilgotnej, dobrze wycisnigta z wody Sciereczki, a nastgpnie wytrzyj do sucha.

UWAGA: Do mycia NIE UZYWAJ zmywarek ani biezacej wody
Elementy drewniane zabezpieczone sa specjalnym olejem, ktory z biegiem czasu moze ulec wytarciu. Dlatego aby zachowaé parametry uzytkowe wyposazenia

drewnianego, w razie koniczno$ci nalezy je ponownie zabezpieczy¢. W tym celu mozna uzy¢ oleju naturalnego, Inianego, spozywczego lub dowolnego oleju
do drewna odpowiedniego do zastosowan wewngtrznych.
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