Rama do podgrzewacza 471166 Fine Dine
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Wymiary: 655x374x230
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Zoptymalizuj swoj bufet z niezrownana funkcjonalnoscia

Profesjonalna obstuga gastronomiczna wymaga niezawodnego sprzgtu, ktdry sprosta nawet najwigkszym wyzwaniom. Kluczem do sukcesu jest nie tylko
jakos¢ serwowanych potraw, ale réwniez ich odpowiednia prezentacja i utrzymanie temperatury. Wtasnie dlatego oferujemy Paristwu produkt, ktéry znaczaco
usprawni prace w Paristwa lokalu, zapewniajac jednocze$nie elegancki wyglad i bezpieczenistwo.

Solidna konstrukcja, precyzy jne wykonczenie

Rama, o wymiarach 655x374x230 mm, zostata zaprojektowana z mysla o maksymalnej wytrzymatosci i stabilnosci. Wykorzystane materiaty gwarantuja
odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne oraz dlugotrwate uzytkowanie w intensywnych warunkach pracy. Precyzyjne wykonanie zapewnia idealne
dopasowanie do podgrzewacza, eliminujac ryzyko chwiejnosci czy przypadkowego przesuwania si¢ urzadzenia. Staranne wykoriczenie nadaje ramie
estetyczny wyglad, ktéry idealnie komponuje si¢ z profesjonalnym wystrojem restauracji, hotelu lub cateringu.

Doskonala integracja z systemami podgrzewania

Rama 471166 Fine Dine zostata zaprojektowana jako element komplementarny do zaawansowanych systeméw podgrzewania potraw. Jej konstrukcja
umozliwia bezproblemowe i bezpieczne umieszczenie réznych typéw podgrzewaczy, gwarantujac optymalna dystrybucje ciepta i réwnomierne podgrzewanie
zawarto$ci. Umozliwia to zachowanie pozadanej temperatury potraw przez dhugi czas, co jest kluczowe dla zachowania ich jakosci i atrakcyjnego wygladu.

Ergonomia i fatwos¢ obstugi

Rama zostata zaprojektowana z uwzglednieniem aspektow ergonomicznych. Jej konstrukcja zapewnia fatwy dostgp do podgrzewacza, utatwiajac napetnianie,



czyszczenie i wymiang wktadéw. Prosty i intuicyjny system montazu pozwoli na szybkie i bezproblemowe zainstalowanie ramy i podgrzewacza,
minimalizujac czas potrzebny na przygotowanie bufetu.

Wytrzymalosé i trwalo$¢ — inwestycja na lata

Rama 471166 Fine Dine to inwestycja w niezawodno$¢ 1 trwato$¢. Wykorzystane materiaty wysokiej jako$ci gwarantuja dluga zywotnos¢ produktu, znacznie
redukujac koszty wymiany i serwisu. Solidna konstrukcja zapewnia odporno$¢ na intensywne uzytkowanie, co jest niezwykle wazne w dynamicznym
Srodowisku gastronomicznym.

Kluczowe zalety w pigulce:
* Wymiary: 655x374x230 mm
® Solidna i trwata konstrukcja
® Precyzyjne wykonanie
* Latwy montaz i demontaz
* Optymalna integracja z systemami podgrzewania
® Estetyczny wyglad

¢ Dhuga zywotnosé

Zdecyduj si¢ na jako$¢ i funkcjonalno$¢. Wybierz ram¢ 471166 Fine Dine i podnies$ standard swojej gastronomicznej oferty.
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