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Pokrywa na pojemnik do ciasta do pizzy 880968
Amerbox

Producent: Amerbox

Nr referencyjny: 880968

Cechy produktu

Wymiary: 600x400
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Optymalizacja procesu przygotowania pizzy - klucz do sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie każdy szczegół ma znaczenie, efektywność i higiena są priorytetem. Proces przygotowania pizzy, od wyrabiania ciasta po
pieczenie, wymaga precyzji i odpowiedniego zarządzania zasobami. Kluczem do sukcesu jest nie tylko umiejętność pizzermana, ale również odpowiednie
wyposażenie, które wspiera każdy etap produkcji.

Zminimalizowanie strat, zachowanie świeżości składników i utrzymanie czystości w miejscu pracy to cele, które można osiągnąć dzięki starannie dobranym
akcesoriom. Właśnie dlatego, prezentujemy rozwiązanie, które usprawni pracę w Twojej pizzerii, pozwalając na utrzymanie najwyższych standardów jakości
i higieny.

Idealne rozwiązanie dla gastronomii

Mówimy o produkcie, który, choć pozornie prosty, ma ogromny wpływ na efektywność całego procesu. Jest to pokrywa, specjalnie zaprojektowana do
pojemników do ciasta na pizzę, oznaczona numerem katalogowym 880968 Amerbox. Jej zastosowanie pozwala na znaczne ograniczenie ryzyka wyschnięcia
ciasta, zapewniając optymalne warunki do jego przechowywania i fermentacji. Dzięki temu, pizza będzie zawsze o doskonałej konsystencji i smaku.

Specyfikacja techniczna - precyzja wykonania

Pokrywa została wykonana z materiałów najwyższej jakości, odpornych na uszkodzenia mechaniczne i łatwych w utrzymaniu czystości. Jest to szczególnie
ważne w warunkach intensywnej pracy w gastronomii.  

Wymiary: 600x400 mm - idealnie dopasowane do standardowych pojemników wykorzystywanych w profesjonalnych kuchniach.

Materiał: [W tym miejscu należy wpisać materiał, z którego wykonana jest pokrywa, np. polipropylen spożywczy, odporny na wysokie temperatury
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i łatwy w czyszczeniu].

Numer katalogowy: 880968 Amerbox - ułatwia identyfikację i zamówienia.

Zastosowanie: zabezpieczenie ciasta na pizzę przed wyschnięciem, zanieczyszczeniem i niepożądanym działaniem czynników zewnętrznych.

Korzyści dla Twojej firmy

Inwestycja w pokrywę do pojemnika na ciasto do pizzy to inwestycja w jakość i efektywność. Dzięki niej:

Zaoszczędzisz czas: nie musisz martwić się o wyschnięcie ciasta, co pozwala na elastyczne planowanie pracy.

Zwiększysz jakość produktu: idealnie przygotowane ciasto to podstawa wyśmienitej pizzy.

Utrzymasz wysoką higienę: pokrywa chroni ciasto przed zanieczyszczeniami.

Zminimalizujesz straty: brak wyschniętego ciasta oznacza mniej odpadów i oszczędność surowców.

Podsumowując, pokrywa 880968 Amerbox to niezbędny element wyposażenia każdej profesjonalnej pizzerii, która dąży do perfekcji i optymalizacji
procesów.
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