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ShAnE Mieszarka re¢czna do farszu z dzieza przechylna,

4 A HENDI, 20L, 285x550x(H)385mm HENDI 282281
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I Producent: Hendi
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- ﬁﬁ Nr referencyjny: 282281

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 285

Szerokos$¢ (mm): 550

Wysoko$§¢ (mm): 385

Objetos¢ uzytkowa (1): 20

Waga netto (kg): 8.91

Gléwne materialy: Metale

Mieszarka reczna do farszu z dziezg przechylng HENDI 20 L,
285x550x(H)385mm

Profesjonalna mieszarka reczna do farszu marki HENDI przeznaczona do przygotowywania farszéw migsnych w gastronomii oraz zaktadach przetworstwa.
Urzadzenie umozliwia rgczne mieszanie farszu w stalowej dziezy z wykorzystaniem korbki napgdowej. Konstrukcja wykonana zostata z trwatych materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Urzadzenie wyposazone jest w przechylng dziezg, ktéra utatwia opréznianie zbiornika po zakoriczeniu mieszania. Powierzchnia robocza posiada powtoke
nieprzywierajaca, dzigki czemu farsz nie przywiera do elementéw mieszajacych i tatwiej utrzymac urzadzenie w czystosci.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Pojemnosé robocza 20 L Duza dzieza umozliwia przygotowanie wigkszej ilosci farszu podczas jednego cyklu mieszania.
Przechylna konstrukcja dziezy Mechanizm przechytu utatwia opréznianie zbiornika oraz czyszczenie urzadzenia.

Powloka nieprzywierajaca Powierzchnia robocza zapobiega przywieraniu farszu i utatwia wyjmowanie gotowej masy.

Solidna konstrukcja Wykonanie z aluminium i stali nierdzewnej zapewnia trwato$¢ oraz odpornos$¢ na intensywne uzytkowanie.

Dlugi uchwyt roboczy Ergonomiczny uchwyt umozliwia wygodne mieszanie nawet duzej ilosci farszu.

Technologia i konstrukcja



Mieszarka zostala wykonana z potaczenia stali nierdzewnej oraz aluminium, co zapewnia trwato$¢ oraz odpornosé na korozje. Elementy majace kontakt z
zywnoscia zostaly zaprojektowane w sposéb umozliwiajacy tatwe czyszczenie i utrzymanie wysokiego poziomu higieny pracy.

Powtoka nieprzywierajaca ogranicza przywieranie farszu do elementéw roboczych, co poprawia komfort pracy i pozwala na doktadniejsze opréznianie dziezy
po zakoriczeniu mieszania.

Zastosowanie w gastronomii

Mieszarka regczna HENDI przeznaczona jest do restauracji, zaktadéw produkcyjnych oraz masarni przygotowujacych farsz do kietbas, pasztetéw oraz innych
wyrobéw migsnych. Sprawdza si¢ w produkcji matych i Srednich partii farszu.

Dzigki recznemu napgdowi urzadzenie moze by¢ wykorzystywane w miejscach, gdzie nie ma potrzeby stosowania elektrycznych mieszarek przemystowych.

Dane techniczne
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