Naswietlacz do jaj, 230V/35W, 422x228x(H)188mm |
o Hendi 281253

Producent: Hendi

Nr referencyjny: .281253

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 422

Szerokos$¢ (mm): 228

Wysoko$§¢ (mm): 188

Maksymalna pojemnos$¢ (1): 10

Waga netto (kg): 0.001

Moc wejsciowa (W): 35

Naswietlacz do jaj Hendi — sterylizacja UV, 10 jaj, 230V, 35W

Profesjonalny naswietlacz do jaj Hendi przeznaczony do dezynfekcji surowych jaj w gastronomii. Urzadzenie wykorzystuje promieniowanie UV o
dhugosci fali 253,7 nm, ktére eliminuje bakterie znajdujace si¢ na powierzchni skorupki.

Jednorazowo mozna zdezynfekowaé do 10 jaj. Proces naswietlania trwa okoto 150 sekund, po czym jaja sa gotowe do dalszego wykorzystania w kuchni
gastronomiczne;j.

Dlaczego warto wybraé ten model?

22 Promieniowanie UV 253,7 nm
Skuteczna dezynfekcja powierzchni jaj.

22 Pojemnosé 10 jaj
Jednoczesna sterylizacja do 10 sztuk.

[ Szybki cykl
Proces dezynfekcji trwa okoto 150 sekund.

{27 System bezpieczeristwa
Mikroprzetacznik wytacza lampe po otwarciu urzadzenia.

PR Konstrukcja gastronomiczna
Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j.

{2 Stabilna kratka
Konstrukcja na tozyskach zapewnia stabilne utozenie jaj.



Konstrukcja i dziatanie

Naswietlacz wykorzystuje lampg UV emitujaca promieniowanie o dtugosci fali 253,7 nm. Proces dezynfekcji trwa okoto 150 sekund i pozwala przygotowaé
jaja do dalszej obrébki w profesjonalnej kuchni gastronomicznej.

Urzadzenie posiada obudowg ze stali nierdzewnej oraz mikroprzelacznik bezpieczenstwa, ktéry automatycznie wytacza lampe UV po otwarciu komory.
Zalecana wymiana lampy nast¢puje po okoto 7500 godzinach pracy.

Zastosowanie

Naswietlacz przeznaczony do restauracji, hoteli, stoldwek, cukierni oraz kuchni zbiorowego zywienia. Umozliwia bezpieczne przygotowanie jaj przed ich
dalsza obrébka w gastronomii.

Dane techniczne

Hradicent

Kol® produktu

Z38ilanie

MoWwejsciowa

PO jamnosé

Womia$ x (H)188 mm

Materdiadzewna

¥hkeapireelepnitk bezpieczerstwa

Numer artykutu: 281253


http://www.tcpdf.org

