Warnik UNIQ, designed by Robert Bronwasser, 16L,
srebrny, 220-240V/1650W, 357x380x502mm HENDI
211427

Producent: Hendi

'EL:“

Nr referencyjny: 211427

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 357

Szerokos$¢ (mm): 380

Wysokos§¢ (mm): 502

Srednica (mm): 502

Kolor: srebrny

Temperatura min. (°C): 30

Temperatura max. (°C): 100

Napigcie (V): 220-240

Objetos¢ uzytkowa (1): 16

Dtugosé przewodu (mm): 1250

Max. wysokos¢ naczynia (mm): 100

Waga netto (kg): 3.09

Moc wejsciowa (W): 1650

Zabezpieczenie: Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Panel sterowania: Analogowy

Oficjalna dystrybucja: Hendi

WARNIK UNIQ - HENDI - DESIGNED BY ROBERT BRONWASSER

Warnik UNIQ HENDI - 16 1, srebrny, 230



V /1650 W, 357 x 380 x (H)502 mm

Warnik UNIQ HENDI o pojemnosci 16 1 przeznaczony jest do gotowania wody oraz
podgrzewania wina. Ma regulacje¢ temperatury od 30°C do 100°C, funkcje
automatycznego podtrzymywania ciepta, niekapiacy kran oraz wskaznik poziomu ptynu.
Srebrna obudowa ze stali nierdzewnej pasuje do bufetéw, baréw, cateringu i stref

samoobstugowych.

Kluczowe parametry
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objetos¢ uzytkowa

1650 W

moc wejsciowa



30-100°C

zakres temperatury

63 min

czas przygotowywania



Cechy i funkcje

OBSLUGA NAPOJOW

Do gotowania wody oraz podgrzewania wina

Regulacja temperatury od 30°C do 100°C

Automatyczne podtrzymywanie temperatury

Wskaznik poziomu ptynu z poliwegglanu

Niekapiacy kran spustowy

KONSTRUKCJA



Obudowa z pojedynczymi Sciankami ze stali nierdzewne]

Uchwyty wykonane z polipropylenu

Taca ociekowa mocowana magnetycznie, tatwa w czyszczeniu

Wskaznik termostatu

Przycisk resetowania do uzycia w przypadku przegrzania

Linia UNIQ: kolekcja produktow do bufetow, cateringu, restauracji i obiektow
hotelowych, dost¢pna w pojemnosSciach 9 1 16 1 oraz w kolorach: kremowym, taupe,

srebrnym 1 czarnym.

Wazne: urzadzenie nie jest przeznaczone do mleka ani mleka czekoladowego.



Dla kogo jest ten produkt

Hotele i pensjonaty — do serwowania goracej wody przy bufecie Sniadaniowym.

Catering i sale bankietowe — do obstugi wigkszej liczby gosSci bez czgstego

uzupelniania.

Restauracje i bary — do strefy samoobstugowe] lub zaplecza barowego.

Eventy i punkty sezonowe — do goracej wody lub grzanego wina.

Dane techniczne

Maazatnstr

HENDI
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Kakn spustowy

Radlaczenie do wody

Riiegramowalny

MNigmagana instalacja przez elektryka

Glczatkat grzewczy

Salanetdzewna, PP (Polipropylen)

Hedplen ochrony IP

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
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