Piec konwekcyjno-parowy Millennial Touch Screen
Gastro Compact 6XGN 2/3 — elektryczny, Tecnoeka,
400V/5200W, 500x750x(H)700mm Te

Producent: Tecnoeka

Nr referencyjny: MKF623CTS

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

[los¢ wentylatoréw: 1

Dtugos¢ (mm): 500

Szeroko$¢ (mm): 750

Wewngetrzna dlugos¢ (mm): 380

Wysokos¢ (mm): 700

Wewngtrzna szeroko$¢ (mm): 360

Wewngtrzna wysoko$¢ (mm): 439

Temperatura min. (°C): 30

Temperatura max. (°C): 270

Napigcie (V): 400

Komory pieca: 1

Maksymalny udzwig: 4

Odlegtos$¢ pomigdzy tacami (mm): 68

Moc wejsciowa (W): 5200

Minutnik: 12

Akcesoria w zestawie: System myjacy

Maksymalna pojemnos¢: 6

Panel sterowania: Cyfrowy

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY - MILLENNIAL TOUCH SCREEN COMPACT

Piec konwekcy jno-parowy Millennial Touch



Screen Compact — szerokosc tylko 500 mm

Kompaktowy piec konwekcyjno-parowy z serii Millennial Touch Screen,
zaprojektowany tam, gdzie liczy si¢ kazdy centymetr powierzchni. Szerokos$¢ zaledwie
500 mm pozwala wstawi¢ go nawet do najmniejszej kuchni — to takze dobre
rozwigzanie jako drugi lub trzeci piec na zapleczu.

Sterowanie odbywa si¢ przez 7-calowy, kolorowy, dotykowy panel TFT z menu
dostepnym w 42 jezykach (w tym polskim), umozliwiajacy precyzyjne ustawienie
parametroOw gotowania.

Kluczowe parametry

500 mm

szerokos¢

7" TFT

panel dotykowy

30-270°C

zakres temperatur



500

programéw (po 10 krokéw)

Opatentowane systemy

TRZY TECHNOLOGIE MILLENNIAL

e AirflowlogicT™ — przeprojektowany deflektor wentylatora poprawiajacy

cyrkulacje powietrza

* Humilogic™ — nawilzanie z podawaniem wody bezposrednio z wentylatora,

wysoka wilgotnos¢ 1 mniejsze zuzycie wody
* Drylogic™ — system suszenia komory 1 kontroli poziomu wilgotnosci

STEROWANIE I PROGRAMY



7-calowy dotykowy panel TFT, menu w 42 jezykach

Pamig¢ na 500 programow po 10 krokow kazdy

Port USB do kopiowania programéw migdzy piecami

Odczyt parametrow pracy (HACCP)

Najwazniejsze funkcje gotowania

PRECYZJA GOTOWANIA

e Multi Level — gotowanie wielu potraw naraz; piec sygnalizuje, ktora wyjac jako

pierwsza
* Wielopunktowa sonda — stata kontrola temperatury wewnatrz potrawy
® Delta T — udoskonalone gotowanie z sonda, idealne do duzych porcji migsa

* Trzy predkosci wentylatora z autorewersem, rOwnomierna temperatura w komorze



® Para z 10-stopniowa regulacja zaparowania

TRYBY I WYGODA PRACY

e Pre-Heating i Cool Down — szybkie przygotowanie komory do kolejnej potrawy

e Holding / Holding Cabinet — utrzymanie dan w cieple i wilgoci, funkcja szafy

bankietowe]
* Proofer — zamiana pieca w komore¢ rozrostu ciasta
® OpOzniony start az do 24 godzin

* Automatyczny system myjacy (montaz fabryczny): 4 programy, do 30%

oszczednosci wody

Dla kogo jest ten produkt

e Male kuchnie i lokale — pelnowartoSciowy piec konwekcyjno-parowy w

szerokosci tylko 500 mm.



e Restauracje rozbudowujace zaplecze — idealny jako drugi lub trzeci piec do

zadan specjalnych.

* Cukiernie i piekarnie — funkcja rozrostu (Proofer) i precyzyjna kontrola

wilgotnosci.

¢ Sieci gastronomiczne — powtarzalnos$¢ dzigki 500 programom i1 kopiowaniu

ustawien przez USB.

Dane techniczne
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Millennial Touch Screen Compact

Pige konwekcyjno-parowy

S0Ornkmsc

Eleletremmicznyndotykowy TFT 7", 42 jezyki

30k2500Cnperatury



Maaro&tr
Natryskavodymagrzatki, 10-stopniowa

regulacja

Waztt 7l autorewersem, 3 predkosci

6Rllaghos¢ miedzy prowadnicami

§45<12j daffdzien

Stahmerdzewna AISI 304, ttoczona,
zaokraglone narozniki

Whealosci ze stali nierdzewnej, izolowana

Podwojnie przeszklone, oSwietlenie LED,
zawias prawy, blokada 60/90/120/180°

Rehen ochrony

Pradyapeda ppdatoremag kanalizacja

Regllowane
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22958ha podstawa pod piec
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