Warnik 9L, 307x330x(H)450mm, czarny | Hendi
211458

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 211458

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 307

Szerokos$¢ (mm): 330

Wysokos¢ (mm): 450

Srednica (mm): 225

Temperatura min. (°C): 30

Temperatura max. (°C): 100

Objetos¢ uzytkowa (1): 9

Dtugosé przewodu (mm): 1250

Max. wysoko$¢ naczynia (mm): 100

Waga netto (kg): 2.5

Moc wejsciowa (W): 950

Warnik UNIQ HENDI designed by Robert Bronwasser 9 L. 220-240 V /950 W
307x%330x(H)450 mm

Profesjonalny warnik gastronomiczny z kolekcji UNIQ marki HENDI zaprojektowany przez niderlandzkiego projektanta Roberta Bronwassera. Urzadzenie
przeznaczone jest do gotowania oraz utrzymywania temperatury goracych napojow w bufetach, restauracjach, hotelach oraz firmach cateringowych. Dzigki
pojemnosci uzytkowej 9 litréw pozwala przygotowaé wigksza ilos¢ napojéw jednoczesnie, co znaczaco usprawnia obstuge podczas $niadan hotelowych,
konferencji czy wydarzen cateringowych.

Nowoczesna stylistyka linii UNIQ zostala zaprojektowana z mysla o eleganckiej prezentacji w strefach bufetowych. Obudowa wykonana z satynowanej stali
nierdzewnej w kolorze czarnym zapewnia trwalo$¢ oraz estetyczny wyglad, a kompaktowa konstrukcja umozliwia wygodne uzytkowanie w profesjonalnych
warunkach gastronomicznych.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Pojemnosé 9 litréw Duzy zbiornik pozwala przygotowac i utrzymywaé temperaturg wigkszej iloSci napojéow podczas intensywnej pracy gastronomii.

Projekt Robert Bronwasser Nowoczesne wzornictwo z kolekcji UNIQ doskonale prezentuje si¢ na bufetach hotelowych, w restauracjach i podczas
cateringu.

Regulacja temperatury 30-100°C Umozliwia zaréwno podgrzewanie, jak i utrzymywanie optymalnej temperatury serwowania napojow.



Niekapiacy kran Precyzyjny kran spustowy z tacka ociekowa umozliwia czyste i wygodne serwowanie napojow.

Wskaznik poziomu ptynu Szklana rurka poziomu pozwala tatwo kontrolowa¢é ilos¢ napoju w zbiorniku.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem System bezpieczeristwa chroni urzadzenie podczas pracy i zapobiega uszkodzeniom elementéw grzewczych.

Technologia i konstrukcja

Warnik wykonany jest z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej oraz elementéw z polipropylenu (PP), dzigki czemu cechuje si¢ odpornoscia na intensywne
uzytkowanie oraz tatwoScia utrzymania w czystoSci. Element grzewczy w postaci grzatki o mocy 950 W umozliwia szybkie podgrzewanie wody do
temperatury wrzenia.

Analogowy panel sterowania pozwala na intuicyjna regulacj¢ temperatury w zakresie od 30°C do 100°C. Urzadzenie wyposazone jest w zabezpieczenie przed
przegrzaniem oraz stopieni ochrony IPX1, co zwigksza bezpieczeristwo uzytkowania w srodowisku gastronomicznym.

Warnik posiada kran spustowy umozliwiajacy wygodne nalewanie napojow oraz wskaznik poziomu ptynu utatwiajacy kontrolg zawarto$ci zbiornika.
Maksymalna wysoko$¢ naczynia, ktére mozna ustawi¢ pod kranem, wynosi 100 mm.

Zastosowanie w gastronomii
Warnik HENDI z linii UNIQ przeznaczony jest do profesjonalnego przygotowywania i serwowania goracych napojéw. Sprawdza sie w:
¢ bufetach hotelowych
® restauracjach
¢ firmach cateringowych
e strefach $niadaniowych
e eventach i konferencjach
® punktach serwowania napojéw

Urzadzenie przeznaczone jest do gotowania wody oraz przygotowywania goracych napojow takich jak herbata czy grzane wino. Nie nalezy uzywaé go do
podgrzewania mleka ani napojéw mlecznych.

Dane techniczne

Sesigned by Robert Bronwasser
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