Kuter K-82 z elektronicznym panelem graficznym,
Sammic, 400V/1500W, 286x387x(H)473mm Sammic
1050850

Producent: Sammic

Nr referencyjny: 1050850

Cechy produktu

Dtugos$¢ (mm): 286

Szeroko$¢ (mm): 387

Wysoko$¢ (mm): 473

Napigcie (V): 400

Maksymalna objetos¢ (1): 8

Moc wejsciowa (W): 1500

Panel sterowania: Cyfrowy

KUTER GASTRONOMICZNY - K-82 - SAMMIC

Kuter K-82 z elektronicznym panelem
graficznym — 81, 400 V, 1500 W

Kuter K-82 to profesjonalne urz?dzenie do krojenia, mielenia, mieszania i
gniecenia produktéw w kuchni gastronomicznej. Zbiornik ze stali nierdzewnej
ma pojemno?? 8 |, a 2-stopniowa regulacja pr?dko?ci pozwala pracowa? z
pr?dko?ci? 1500 lub 3000 obr./min.

Urz?dzenie wyposa?ono w elektroniczny panel graficzny, funkcj? pracy



pulsacyjnej, mo?liwo?? ustawienia czasu pracy oraz systemy bezpiecze?stwa
kontroluj?ce poprawny monta? modu?u kutra i pokrywy.

Kluczowe parametry

8 |

pojemno?? zbiornika

1500 W

moc wej?ciowa

400 V



napi?cie

3000

obr./min maks.

Cechy i funkcje

PRACA W KUCHNI



Do krojenia, mielenia, mieszania i gniecenia produktow

Zdejmowany zbiornik ze stali nierdzewnej

Poliw?glanowa pokrywa z otworem do dodawania sk?adnikdw podczas pracy

W komplecie n6? z?bkowany

STEROWANIE | KONTROLA

Elektroniczny panel graficzny

Mo?liwo?? ustawienia czasu pracy

Funkcja pracy pulsacyjnej do delikatnych produktéw

Graficzny wska?nik pr?dko?ci z numerem pr?dko?ci i obrotami na minut?

BEZPIECZE?STWO



Blokada uruchomienia przy ?le zamontowanym module kutra

Mikrowy??cznik blokuj?cy obroty no?a przy zdj?tej lub ?le zamontowane]

pokrywie

Funkcja rozpoznawania poprawnie zamontowanego modu?u

Wysoka szczelno?? obudowy chroni?ca silnik przed zalaniem

FORCE CONTROL

Podgl?d nat??enia pr?du w silniku

Podgl?d bie??cej mocy silnika

Kontrola temperatury w module elektronicznym IGBT

Kontrola temperatury wewn?trz obudowy silnika



Dla kogo?

Kuter K-82 sprawdzi si? w profesjonalnych kuchniach, ktore potrzebu;?
urz?dzenia do szybkiego przygotowywania farszow, past, mieszanek,
rozdrobnionych sk?adnikdw i mas wymagaj?cych krojenia, mielenia, mieszania
lub gniecenia.

Dane techniczne

PadoiEr

LO5085017u

Kuelmia?ytkowania

ARONCcie

LE0OWYj2ciowa



PadoR2r
Blbksymalna obj?to??

P500kHO3000 obr./min

Eyfrewsterowania

Rregramowalny

Nigmagana instalacja przez elektryka

Nigmagana instalacja przez hydraulika

Metaled@mneteria?y

Qdlewsaluminiowy

P8ENBG7 x 473 mm



Reaaoiar
lo?? w opakowaniu
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