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Podstawa pod piece GN 1/1 , HENDI, Millenial Smart
Gastro, Black Mask Gastro, Touch Screen Gastro,
631x560x(H)770mm HENDI 229521
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. Producent: Hendi

Nr referencyjny: 229521

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 631

Szeroko$¢ (mm): 560

Wysoko$¢ (mm): 770

Waga netto (kg): 9.33

Gtéwne materiaty: Metale

Materiaty: Stal nierdzewna

Podstawa pod piece GN 1/1 — 5 prowadnic, 631x560x(H)770 mm, stal nierdzewna,
Hendi 229521

Profesjonalna podstawa pod piece gastronomiczne przeznaczona do stabilnego ustawienia piecéw konwekcyjnych i konwekcyjno-parowych. Konstrukcja
ze stali nierdzewnej oraz prowadnice na pojemniki GN pozwalaja wygodnie przechowywac blachy i pojemniki bezposrednio pod urzadzeniem.

Najwazniejsze cechy

f2? Stabilna konstrukeja
Solidna rama zapewnia bezpieczne ustawienie pieca gastronomicznego.

22 5 prowadnic GN 1/1
Umozliwia przechowywanie pojemnikéw i blach gastronomicznych.

[ Stal nierdzewna
Odporna na korozje i przystosowana do intensywnej eksploatacji.

2 Ergonomiczna wysoko$¢
Podstawa o wysokosci 770 mm zapewnia wygodna obstuge pieca.

22 Standard GN 1/1
Kompatybilno$¢ z popularnymi pojemnikami gastronomicznymi.

[P Higieniczna powierzchnia
Stal nierdzewna utatwia utrzymanie czystosci w kuchni.



Konstrukcja

Podstawa wykonana jest ze stali nierdzewnej, co zapewnia wysokg odpornos¢ na korozje oraz trwato§¢ w warunkach profesjonalnej kuchni gastronomicznej.
Stabilna konstrukcja umozliwia bezpieczne ustawienie pieca gastronomicznego.

Model wyposazony jest w 5 prowadnic w standardzie GN 1/1, ktére umozliwiaja przechowywanie pojemnikéw lub blach gastronomicznych bezposrednio
pod urzadzeniem, poprawiajac organizacj¢ pracy w kuchni.

Zastosowanie

Podstawa przeznaczona do restauracji, hoteli, firm cateringowych oraz kuchni zbiorowego zywienia. Pozwala stabilnie ustawié piec gastronomiczny oraz
wygodnie przechowywaé pojemniki i blachy GN.

Dane techniczne
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Numer artykutu: 229521
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