
 

   

Piec konwekcyjno-parowy Millennial Smart Gastro
11xGN1/1 elektryczny 400V/15400W 730x855x1130mm
Tecnoeka MKF1111S

Producent: Tecnoeka

Nr referencyjny: MKF1111S

Cechy produktu

Ilość wentylatorów: 2

Długość (mm): 730

Szerokość (mm): 855

Wysokość (mm): 1130

Wewnętrzna szerokość (mm): 372

Wewnętrzna wysokość (mm): 855

Temperatura min. (°C): 100

Temperatura max. (°C): 270

Wewnętrzna długość (mm): 590

Stopniowanie: 5

Maksymalna pojemność (l): 11

Komory pieca: 1

Maksymalny udźwig: 4

Odległość pomiędzy tacami (mm): 68

Moc wejściowa (W): 15400

Minutnik: 120

Obudowa wykonana w całości ze stali nierdzewnej
Komora pieca wykonana z wysokiej klasy stali nierdzewnej AISI 304
Para wytwarzana poprzez bezpośredni natrysk wody na grzałki, z 5-stopniową regulacją stopnia zaparowania
Sterowanie elektromechaniczne za pomocą 3 pokręteł
Regulacja temperatury w zakresie 100°C-270°C
Zewnętrzna szyba pieca chłodzona grawitacyjnie
Łatwe otwieranie wewnętrznej szyby drzwi
Podwójnie przeszklone drzwi z zawiasem po prawej stronie
Blokada otwarcia przy 60°, 90°, 120° i 180° zapobiegająca oparzeniom
Uszczelka drzwi wykonana z grubego i odpornego na wysokie temperatury silikonu, montowana w obudowie pieca, łatwa do samodzielnej wymiany
Izolowana obudowa pieca wpływająca na oszczędność energii
Regulacja czasu w zakresie 10-120 min lub praca non stop
Rynienka pod drzwiami zapobiegająca kapaniu skondensowanej pary
Współczynnik szczelności: IPX 4
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Oświetlenie LED
Regulowane nóżki umożliwiające idealne wypoziomowanie pieca
Łatwe czyszczenie komory dzięki zaokrąglonym narożnikom
2 wentylatory z autorewersem
Prowadnice do pojemników GN 1/1
Odległość między prowadnicami: 68 mm
Wydajność: 165-220 dań/dzień
Podstawa pod piec: 229521
UWAGA: Wymagane podłączenie do prądu, wody uzdatnionej, kanalizacji
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