Piec konwekcy jno-parowy Millenial Smart Gastro 11x
GN 1/1, elektryczny | Hendi MKF1111S

Producent: Tecnoeka

Nr referencyjny: MKF1111S

Cechy produktu

Ilos¢ wentylatoréw: 2

Dtugosé (mm): 730

Szeroko$¢ (mm): 855

Wysokosé (mm): 1130

Wewngtrzna dlugos¢é (mm): 590

Wewnetrzna szeroko$¢ (mm): 372

Wewnetrzna wysoko$¢ (mm): 855

Temperatura min. (°C): 100

Temperatura max. (°C): 270

Stopniowanie: 5

Maksymalna pojemno$¢ (1): 11

Komory pieca: 1

Maksymalny udZwig: 4

Odlegtos¢ pomigdzy tacami (mm): 68

Moc wejsciowa (W): 15400

Minutnik: 120

Piec konwekcy jno-parowy Hendi Millennial Smart MKF1111S — 11xXGN
1/1, 15400 W, 400 V, 730%x855x(H)1130 mm

Piec konwekcyjno-parowy Hendi Millennial Smart MKF1111S to profesjonalne urzadzenie przeznaczone do intensywnej pracy w gastronomii. Model
nalezy do serii Millennial Smart, zaprojektowanej z mysla o maksymalnej prostocie obstugi oraz wysokiej wydajnosci w kuchniach restauracyjnych,
hotelowych i cateringowych.

Urzadzenie umozliwia jednoczesne przygotowanie potraw w 11 pojemnikach GN 1/1. System konwekcyjny z dwoma wentylatorami z autorewersem
zapewnia rownomierng cyrkulacj¢ powietrza i stabilne warunki pieczenia.



Seria Millennial Smart

Seria Millennial Smart to linia niezwykle prostych w obstudze piecéw konwekcyjno-parowych przeznaczonych dla profesjonalnej gastronomii.
¢ dwie grupy urzadzeni: Smart Gastro (GN 1/1) oraz Smart Bakery (blachy 600x400 mm)
e cztery wielkosci piecow umozliwiajace przygotowanie od 72 do 480 positkow dziennie
¢ dostgpne wersje elektryczne oraz gazowe

* intuicyjne sterowanie elektromechaniczne niewymagajace specjalistycznego szkolenia

Panel sterowania

e sterowanie elektromechaniczne za pomoca 3 pokretel
¢ regulacja temperatury 100-270°C

¢ timer 10-120 minut lub praca ciagla

¢ S-stopniowa regulacja zaparowania komory

* mozliwos$¢ pracy w suchym powietrzu lub w trybie konwekcyjno-parowym

Najwazniejsze cechy
® pojemnos¢ 11 x GN 1/1
¢ wydajnos¢ 165-220 dan dziennie
¢ 2 wentylatory z autorewersem

¢ odstgp prowadnic 68 mm

e para generowana przez bezposredni natrysk wody
* 5 pozioméw zaparowania
e réwnomierna cyrkulacja powietrza

® komora pieczenia z zaokraglonymi naroznikami

* podwdjnie przeszklone drzwi
¢ oswietlenie LED komory
e stopieni ochrony IPX4

* zabezpieczenie przed przegrzaniem




Konstrukcja i bezpieczenstwo

* komora pieczenia wykonana ze stali nierdzewnej AIST 304

¢ obudowa ze stali nierdzewnej

® tloczona komora z zaokraglonymi naroznikami utatwiajaca czyszczenie
® podwdjnie przeszklone drzwi z zawiasem po prawej stronie

¢ blokada drzwi w pozycjach 60°, 90°, 120° i 180°

e grawitacyjne chtodzenie zewngtrznej szyby

¢ uszczelka drzwi z odpornego na wysoka temperaturg silikonu

* latwe otwieranie wewngtrznej szyby do czyszczenia

¢ rynienka pod drzwiami zapobiegajaca kapaniu skondensowanej pary

e izolowana obudowa zwigkszajaca efektywnos¢ energetyczna

¢ regulowane nézki umozliwiajace idealne wypoziomowanie pieca

Instalacja

Urzadzenie wymaga podtaczenia do:
e instalacji elektrycznej 400 V
e instalacji wodnej (woda uzdatniona)

* odplywu do kanalizacji

Zgodnie z zaleceniami producenta instalacja powinna zostaé wykonana przez wykwalifikowanego elektryka.
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Numer artykulu: MKF1111S
Dedykowana podstawa pod piec: 229521
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