Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous vide
SmartVide 9, srebrny, 230V/2000W, 124x140x360mm
Sammic 1180140
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Producent: Sammic

i

Nr referencyjny: 1180140

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 124

Szerokos$¢ (mm): 140

Wysokos¢ (mm): 360

Kolor: srebrny

Temperatura min. (°C): 5

Temperatura max. (°C): 95

Napigcie (V): 230

Stopniowanie: 0.01

Moc wejsciowa (W): 2000

Zabezpieczenie: Wodoodporno$é

Gléwne materiaty: Metale

Jednostka stopniowania: °C

Maksymalna pojemnosc¢: 56

Materiaty: Stal nierdzewna

Panel sterowania: Cyfrowy

Cyrkulator zanurzeniowy do gotowania sous vide SmartVide 9 marki Sammic to profesjonalny sprze¢t gastronomiczny, ktéry doskonale sprawdzi si¢ w kazdej
kuchni. Innowacyjna metoda gotowania zywnosci w niskiej temperaturze z uzyciem woreczkOw prézniowych pozwala zachowa¢ walory smakowe i odzywcze
gotowanych produktéw. Wyswietlacz LED, timer i tacze Bluetooth sprawiaja, ze SmartVide jest niezwykle intuicyjny i prosty w obstudze.

Cyrkulatory SmartVide marki Sammic to innowacyjne urzadzenia umozliwiajace przygotowywanie zywnosci metoda sous vide

Dzigki solidnej konstrukcji wykonanej ze stali nierdzewnej znajduja idealne zastosowanie w profesjonalnej gastronomii

Precyzyjny system kontroli temperatury pozwala na uzyskanie powtarzalnych rezultatéw gotowania, przy zachowaniu waloréw smakowych, warto$ci
odzywczych oraz jakosci i odpowiedniej tekstury produktu

Specjalna metoda gotowania potraw w woreczkach prézniowych bez kontaktu gotowanej zywnosci z woda korzystnie wptywa na wzmocnienie aromatu,
niweluje utratg jej masy oraz pozwala na uzycie wytworzonego w woreczku wywaru do przyrzadzania soséw

Mozliwos$¢ aromatyzowania oleju, thuszczu lub innych produktéw przy zastosowaniu techniki sous vide

Prosty w obstudze panel sterowania, intuicyjne menu

Wodoodporny, kolorowy wyswietlacz TFT pokazujacy paramery gotowania: czas, temperaturg rzeczywistg i temperatur¢ nastawiona

Zakres temperatury: 5°-95°C

Doktadno$¢ odczytu: 0,01°C



Timer: 1 min-99 h, gradacja: 1 min

Potaczenie z Bluetooth

Opcjonalna sonda

Mozliwo$¢ zmiany wyboru jednostek temperatury: °C lub °F

Mozliwos¢ kalibracji urzadzenia

Autorestart

Wskaznik minimalnego poziomu wody zabezpieczajacy cyrkulatory przed uszkodzeniem

Tryby pracy z timerem — praca ciagta, praca ciagla z licznikiem czasu, z zadanym czasem — stuzace lepszej organizacji pracy
Mozliwos¢ zapisania programéw gotowania przez Bluetooth

Konstrukcja i uchwyt wykonane ze stali nierdzewnej

Odpowiedni do naczyn o maks. poj. 561

Wydajny silnik o mocy 2000 W

Waga netto: 4,2 kg

Torba do bezpiecznego transportu urzadzenia w zestawie (1180085)

Pojemnik izolowany GN 2/1 (H)200 mm do cyrkulatora SmartVide 9 do nabycia osobno (1180065)


http://www.tcpdf.org

