Barowy sto6t chlodniczy z wilasnym chlodzeniem ze
zlewami i komora agregatu z prawej strony
AGTM722R81-2/2 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: AGT M722R 81-2/2

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 1950

Glebokosé (mm): 700

Wysoko$¢ (mm): 980

Moc (W): 440

Moc chtodnicza (W): 440W temp. odpar. -10°C

Temperatura pracy (°C): +2/+10

Akcesoria: Rura przelewowa

Sto6t chtodniczy GN 1/1 570 L z centralnym chlodzeniem, 4-drzwiowy, blat z rantem
tylnym (typ C) — AKT ZK741 1601A Rilling

Profesjonalny stét chtodniczy gastronomiczny GN 1/1 do centralnego chtodzenia, przeznaczony
do pracy w kuchniach wykorzystujacych instalacje chtodnicze, gdzie kluczowe znaczenie maja

wydajnosé, ciaglos¢ pracy oraz eliminacja dodatkowych Zrédet ciepta.
4-drzwiowa konstrukcja zapewnia maksymalna pojemnos$¢ oraz wygodny dostep do produktow,
co pozwala na sprawng organizacj¢ pracy nawet przy duzym obciazeniu. Urzadzenie utrzymuje

stabilne warunki chlodnicze w calej komorze, ograniczajac straty surowcow.

Blat roboczy z rantem tylnym (typ C) zwigksza ergonomig pracy oraz zabezpiecza przestrzen robocza

przed zabrudzeniami.

Najwazniejsze zalety



Przystosowany do centralnego chlodzenia

4-drzwiowa konstrukcja — duza pojemnos¢ 570 L

Brak agregatu — mniejsze obciazenie cieplne kuchni

Blat roboczy z rantem tylnym (typ C)

Réwnomierne chlodzenie calej komory

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin

Dla kogo jest to urzadzenie

¢ restauracje i kuchnie przemystowe

hotele 1 duze zaplecza gastronomiczne

catering 1 zaktady produkcyjne

obiekty z centralnym systemem chtodzenia

System chlodzenia i technologia

® Praca w systemie centralnego chtodzenia

® Brak zaworu rozpreznego — mozliwos$¢ indywidualnego dopasowania instalacji



Parownik zapianowany w tylnej Scianie

Wymuszony obieg powietrza — rOwnomierny rozklad temperatur

Automatyczne rozmrazanie 1 odparowanie skroplin goracym gazem

Elektroniczny sterownik temperatury

Zakres temperatur: -2°C / +10°C

¢ Wymagany odptyw kondensatu

Dane techniczne
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Konstrukeja i higiena

Wykonanie w catosci ze stali nierdzewne]

Izolacja poliuretanowa o wysokiej gestosci

Higieniczne wnetrze z wyobleniami ulatwiajacymi czyszczenie

Konstrukcja przystosowana do intensywnej eksploatacji

Opcje dodatkowe (platne)



Modutl WiFi / Bluetooth / RS 485 — kontrola 1t HACCP

Mozliwo$¢é montazu na nézkach lub kotkach

Mozliwo$¢ zmiany strony zawiasow

Opcjonalne szuflady zamiast drzwi

Zastosowanie: Profesjonalne kuchnie pracujace w systemach centralnego chtodzenia, gdzie

kluczowe sa wydajnos$¢, ergonomia oraz stabilno$¢ temperatury.
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