—— 1/2 dla 13 1 Kosz do frytownicy Red Fox

- Producent: Red Fox

; / Nr referencyjny: 00028694

Cechy produktu

Wymiary (mm): 100x300x120

Waga (kg): 0,5

Kod producenta: 1/2 dla 131

Optymalizacja procesu smazenia: klucz do sukcesu w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ kazda sekunda i perfekcja smaku, dobér odpowiedniego sprzg¢tu ma kluczowe znaczenie. Niezaleznie od tego, czy
prowadzisz restauracj¢ serwujaca dania z frytkami jako gwiazda menu, czy tez jeste§ szefem kuchni w lokalu o szerokiej ofercie, efektywnos¢ pracy
przektada si¢ bezpoSrednio na zadowolenie klienta i zysk. A efektywno$¢ zaczyna sig od detali — takich jak doboér whasciwego kosza do frytownicy.

Precyzyjne wymiary dla optymalnej wydajnoSci

Pamigtaj, ze odpowiednio dobrany kosz to nie tylko kwestia wygody, ale przede wszystkim gwarancja rownomiernego smazenia. Niewtasciwie dobrany
rozmiar moze prowadzi¢ do przepetnienia kosza, co skutkuje niejednolita temperaturg oleju i w efekcie — do nieréwnomiernie usmazonych produktéw. Ten
kosz, o wymiarach 100x300x120 mm, zostat zaprojektowany z mysla o frytownicach o pojemnosci 13 litréw. Precyzyjne dopasowanie gwarantuje optymalne
wykorzystanie przestrzeni, maksymalizujac efektywnoS$¢ pracy i minimalizujac straty czasu.

Waga 0,5 kg to kolejny dowdd na przemyslang konstrukcje. Lekkos$é kosza utatwia obstuge, minimalizujac ryzyko zmeczenia rak, szczeg6lnie podczas
intensywnego uzytkowania w godzinach szczytu. To z kolei przektada si¢ na komfort pracy personelu i utrzymanie wysokiego tempa przygotowywania
zaméwien.

Solidna konstrukcja, gwarantujaca trwalosé

W gastronomii sprz¢t jest poddawany intensywnej eksploatacji. Dlatego tez, kluczowa jest wytrzymato$¢ i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne. Kosz
zostat zaprojektowany z mysla o tych wyzwaniach, gwarantujac dlugotrwala i bezawaryjna prace. Konstrukcja zapewni odpowiednia sztywno$¢, zapobiegajac
odksztatceniom i deformacjom nawet podczas regularnego, intensywnego uzytkowania.

FLatwos¢é w czyszczeniu — oszczednosS¢ czasu i kosztow
Czyszczenie sprzetu kuchennego to czasochtonne zadanie, ktére bezposrednio wpltywa na koszty utrzymania lokalu. Zastosowane materialy w koszu

umozliwiaja tatwe i szybkie czyszczenie, minimalizujac czas po§wigcany na t¢ czynno$¢. To przeklada si¢ na oszczgdno$¢ czasu i redukcje kosztow
zwigzanych z utrzymaniem higieny w kuchni.

Specyfikacja techniczna:
¢ Kod producenta: 1/2 dla 131
e Waga: 0,5 kg

e Wymiary: 100x300x120 mm



e Zastosowanie: Frytownice o pojemnosci 13 litréw

Podsumowujac, ten kosz do frytownicy to inwestycja w wydajnos§é, komfort pracy i trwatos$¢. To element, ktéry zoptymalizuje proces smazenia, pozwalajac
skupi€ si¢ na tym, co najwazniejsze — na tworzeniu pysznych i atrakcyjnych potraw dla Twoich klientéw.
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