—— 1/1 dla 13 1 Kosz do frytownicy Red Fox

4 f Producent: Red Fox

1
. / Nr referencyjny: 00028693

Cechy produktu

Wymiary (mm): 210x300x120

Waga (kg): 0,7

Kod producenta: 1/1 dla 131

Optymalizacja procesu smazenia — klucz do kulinarnego sukcesu

Efektywnos$¢ pracy w gastronomii opiera si¢ na precyzji i optymalizacji kazdego etapu przygotowania potraw. Kluczowa rolg odgrywa tu dobér
odpowiedniego sprzetu, ktéry zapewni nie tylko wysoka jako$¢ finalnego produktu, ale réwniez skrdci czas pracy i zmniejszy koszty. W kontekscie smazenia,
niezwykle istotny jest wybdr kosza do frytownicy, elementu, ktdry czgsto bywa niedoceniany, a ma ogromny wptyw na jakosc¢ i efektywnos¢ procesu.

Precyzja wymiaréow — gwarancja kompatybilnosci i wydajnoSci
Prezentacja potrawy to klucz do sukcesu. Dlatego tez, dobér odpowiedniego kosza do frytownicy jest kluczowy. Model oznaczony kodem producenta 1/1 dla
13 I charakteryzuje si¢ starannie dobranymi wymiarami: 210x300x120 mm. Te precyzyjne parametry gwarantuja idealne dopasowanie do frytownic o

pojemnosci 13 litréw, eliminujac ryzyko niekompatybilnosci i zapewniajac optymalne wykorzystanie przestrzeni roboczej. Unikamy w ten sposéb
niepotrzebnych strat miejsca i zapewniamy maksymalna wydajno$¢ procesu smazenia.

Lekkosé i wytrzymatos$é — komfort pracy i dlugotrwatla eksploatacja

W codziennej pracy w kuchni liczy si¢ kazdy szczegét, a komfort pracy to podstawa wydajnosci. Niski cigzar kosza — zaledwie 0,7 kg — znacznie utatwia
obstuge, minimalizujac obciazenie nadgarstkéw i stawéw. Jednoczesnie, solidna konstrukcja gwarantuje dlugotrwalq eksploatacje, nawet w warunkach
intensywnego uzytkowania w profesjonalnej gastronomii. Wytrzymaty materiat zapewnia odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne i wysokie temperatury, co
przektada si¢ na oszczednos¢ czasu i kosztéw zwigzanych z czgstymi wymianami.

Maksymalna funkcjonalnos¢ — dla efektywnego procesu smazenia

Kosz zostal zaprojektowany z mysla o maksymalizacji funkcjonalnosci. Jego konstrukcja umozliwia tatwe i szybkie napetnianie i opréznianie, co przeklada
sig na oszczgdnos¢ czasu i zwigkszenie wydajnosci pracy. Starannie zaprojektowane otwory zapewniaja réwnomierne krazenie goracego thuszczu, gwarantujac
idealnie usmazone produkty o chrupiacej skdrce i puszystym wngtrzu. Jest to szczegdlnie istotne dla utrzymania wysokiego standardu kulinarnego i
zadowolenia klienta.

Higiena i fatwoS¢ czyszczenia — bezpieczenstwo i oszczednos$é czasu
* Gladka powierzchnia kosza ulatwia czyszczenie i zapobiega osadzaniu sig resztek jedzenia.
® Mozliwos¢ mycia w zmywarce przemystowej znacznie skraca czas po§wigcony na sprzatanie.

* Higieniczne materiaty zapewniaja bezpieczernistwo zywnosci i spetniaja najwyzsze standardy branzowe.



Inwestycja w wysokiej jakosci kosz do frytownicy to inwestycja w efektywnos¢, wygode i bezpieczenstwo pracy w gastronomii. Ten model, dzigki swoim
parametrom i funkcjonalnosci, stanowi idealne rozwigzanie dla profesjonalnych kuchni i restauracji, pozwala na osiagnigcie optymalnych rezultatéw smazenia
i skrécenie czasu przygotowywania potraw.
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