—— 1/2 dla 8 1 Kosz do frytownicy Red Fox

i Producent: Red Fox

; / Nr referencyjny: 00028692

Cechy produktu

Wymiary (mm): 100x235x100

Waga (kg): 0,5

Kod producenta: 1/2 dla 81

Optymalizacja procesu smazenia — klucz do perfekcyjnego rezultatu

Wspdtczesna gastronomia stawia na precyzje¢ i efektywnos$¢. Kazdy element wyposazenia, od noza szefa kuchni po zaawansowany piec konwekcyjny, ma
znaczacy wplyw na jakos¢ finalnego produktu. W kontekscie smazenia, kluczowa rolg odgrywa odpowiednio dobrany kosz do frytownicy. Nieprawidtowy
dobor moze skutkowac nie tylko nieestetycznym wygladem potraw, ale réwniez negatywnie wpltynaé na ich walory smakowe i teksturg. Dlatego tez wybor
kosza o wlasciwych parametrach jest inwestycja w jakos¢ i profesjonalizm.

Precyzyjne dopasowanie do Twojej frytownicy

Przedstawiamy rozwiazanie zaprojektowane z mysla o optymalizacji procesu smazenia w frytownicach o pojemnosci 8 litréw. Mowa o koszu, ktéry idealnie
wpisuje si¢ w standardy gastronomiczne, gwarantujac wygode uzytkowania i znakomite rezultaty. Jego ergonomiczna konstrukcja minimalizuje ryzyko
poparzenia, a starannie dobrane materialy zapewniaja dluga zywotnos¢, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kluczowe parametry, ktore decyduja o jego funkcjonalnoSci:
e Waga: Zaledwie 0,5 kg — lekki i fatwy w obstudze, co znaczaco usprawnia prac¢ w kuchni, zwtaszcza w warunkach intensywnego uzytkowania.

¢ Wymiary: 100x235x100 mm — idealnie dopasowany do standardowych frytownic o pojemnosci 8 litréw, gwarantujac réwnomierne smazenie i
optymalne wykorzystanie przestrzeni.

¢ Kod producenta: 1/2 dla 8 1 — fatwe identyfikacja i dopasowanie do innych elementéw wyposazenia z tej samej linii produktowe;j.

Wytrzymalosé i fatwo$¢ utrzymania w czystoSci



Kosz zostal wykonany z materialéw o wysokiej odpornosci na korozjeg i uszkodzenia mechaniczne. To kluczowe w przypadku intensywnej eksploatacji w
profesjonalnej kuchni. Gwarantuje to dtugotrwata funkcjonalnosé i oszczednos$¢ kosztéw zwiazanych z czgstymi wymianami. Ponadto, tatwos$¢ czyszczenia
jest kolejnym atutem — gtadka powierzchnia kosza zapobiega osadzaniu si¢ resztek jedzenia, umozliwiajac szybka i efektywna higienizacjg.

Inwestycja w jakoS$¢ i efektywnosé

Wybér odpowiedniego kosza do frytownicy to inwestycja w jako$¢ i efektywno$¢ pracy. Ten model gwarantuje precyzyjne smazenie, tatwo$¢ uzytkowania i
dluga zywotnos¢. To rozwiazanie dla tych, ktérzy cenia sobie komfort i profesjonalizm w swojej kuchni.

Podsumowanie: Ten kosz to niezbgdne narzedzie dla kazdego, kto ceni sobie perfekcje i efektywnos¢ w procesie smazenia. Jego staranne wykonanie,
ergonomiczny design i precyzyjne dopasowanie do frytownic 8-litrowych czynia go idealnym rozwiazaniem dla profesjonalnych kuchni i wymagajacych
amatoréw gotowania.
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