
 

   

DG 4 ﻿Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0611 / 1011
Red Fox

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00028494

Cechy produktu

Wymiary (mm): 520x1022x300

Moc (kW): 0,4

Zasilanie elektryczne: 230 V / 50 Hz

Wyposażenie profesjonalnej kuchni to nie tylko kwestia estetyki, ale przede wszystkim efektywności i bezpieczeństwa pracy. Właściwy dobór urządzeń ma
kluczowe znaczenie dla utrzymania higieny, komfortu termicznego i sprawnego funkcjonowania całego procesu kulinarnego. Właśnie dlatego oferujemy
Państwu rozwiązanie, które łączy w sobie kompaktową konstrukcję z wysoką wydajnością – idealne dla przestrzeni o ograniczonej kubaturze.

Kompaktowy okap kondensacyjny – optymalne rozwiązanie dla Twojej
gastronomii

Prezentowany model stanowi doskonały przykład innowacyjnego podejścia do wentylacji w gastronomii. Okap kondensacyjny, to rozwiązanie gwarantujące
skuteczne usuwanie wilgoci i oparów z otoczenia pieca, minimalizując ryzyko kondensacji i powstawania pleśni. To istotny aspekt, który wpływa nie tylko na
czystość i estetykę, ale również na bezpieczeństwo pracy i trwałość urządzeń.

Parametry techniczne gwarantujące wysoką wydajność

Moc: 0,4 kW – optymalnie dobrana moc zapewnia skuteczną wentylację bez nadmiernego poboru energii. To przekłada się na niskie koszty
eksploatacji i dbałość o środowisko.

Wymiary: 520x1022x300 mm – kompaktowe wymiary pozwalają na łatwy montaż nawet w niewielkich kuchniach, idealne rozwiązanie dla
restauracji typu fast food, kawiarni lub małych punktów gastronomicznych.

Zasilanie: 230 V / 50 Hz – standardowe napięcie zasilania gwarantuje prostotę instalacji i kompatybilność z większością instalacji elektrycznych w
obiektach gastronomicznych.

Zastosowanie technologii kondensacyjnej pozwala na znaczną redukcję objętości usuwanego powietrza, co przekłada się na oszczędność energii. System
kondensacji efektywnie zbiera wilgoć i tłuszcz, minimalizując tym samym konieczność częstego czyszczenia i konserwacji.  

                               1 / 2



 

Idealny dla pieców SLIM 0611 / 1011 Red Fox

Okap został zaprojektowany z myślą o współpracy z piecami SLIM 0611 / 1011 Red Fox. Perfekcyjne dopasowanie gwarantuje optymalną efektywność
wentylacji i estetykę całości. Kompatybilność z linią Red Fox to gwarancja spójnego i funkcjonalnego wyposażenia całej kuchni.

Podsumowanie: Okap kondensacyjny to inwestycja w efektywność, bezpieczeństwo i estetykę profesjonalnej kuchni. Dzięki kompaktowej budowie,
niskiemu zużyciu energii i wysokiej wydajności, doskonale sprawdzi się w różnego rodzaju lokalach gastronomicznych, gwarantując komfortowe i bezpieczne
warunki pracy. Prosty montaż i łatwa obsługa to kolejne zalety tego urządzenia. 

Kluczowe korzyści:

Kompaktowe wymiary

Niski pobór energii

Wysoka wydajność

Łatwy montaż i konserwacja

Idealne dopasowanie do pieców SLIM 0611 / 1011 Red Fox
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