
 

   

MPI - 94 ﻿Podstawa zamknięta pod indukcję RM
Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00028448

Cechy produktu

Wymiary (mm): 400x810x570

Waga (kg): 24

Kod producenta: MPI-94

Solidna podstawa pod urządzenia gastronomiczne - klucz do efektywnej pracy w
kuchni
Efektywna praca w profesjonalnej kuchni to nie tylko sprawność kucharzy, ale również przemyślana infrastruktura. Kluczową rolę odgrywają tu solidne i
funkcjonalne elementy, takie jak stabilne podstawy pod urządzenia. Prezentowany produkt, oznaczony kodem producenta MPI-94, to przykład perfekcyjnego
połączenia wytrzymałości, ergonomii i estetyki, idealnie wpisujący się w potrzeby najbardziej wymagających gastronomicznych placówek.

Konstrukcja gwarantująca stabilność i bezpieczeństwo

Podstawa MPI-94 RM Gastro to konstrukcja zamknięta, zaprojektowana z myślą o zapewnieniu maksymalnej stabilności dla różnego rodzaju urządzeń
gastronomicznych. Jej solidna budowa, wykonana z materiałów najwyższej jakości, gwarantuje odporność na obciążenia statyczne i dynamiczne, eliminując
ryzyko drgań i zagrożenia przewrócenia się sprzętu, nawet przy intensywnej eksploatacji. To element niezwykle istotny z punktu widzenia bezpieczeństwa
pracy personelu i nienaruszonej estetyki wnętrza lokalu.

Kompatybilność z systemami indukcyjnymi

Współczesne kuchnie profesjonalne coraz częściej wykorzystują innowacyjne technologie, a jednym z kluczowych trendów jest indukcja. Podstawa MPI-94
jest w pełni kompatybilna z systemami indukcyjnymi, co zapewnia optymalne warunki pracy dla urządzeń grzewczych i pozwala na jeszcze skuteczniejsze
zarządzanie energią. Dzięki temu rozwiązaniu zyskujesz nie tylko wysoką wydajność, ale również oszczędzasz czas i energię, co przekłada się na redukcję
kosztów eksploatacyjnych.

Parametry techniczne - gwarancja precyzji i dopasowania

Waga: 24 kg - solidna konstrukcja gwarantująca stabilność.

Wymiary: 400x810x570 mm - precyzyjnie dobrane wymiary pozwalają na dopasowanie do szerokiej gamy urządzeń.

Kod producenta: MPI-94 - ułatwia identyfikację i zamówienie produktu.

Dokładne wymiary stanowią kluczowy parametr, gwarantujący bezproblemową integrację z istniejącą infrastrukturą kuchenną. Duża waga podstawy zapewnia
niezrównaną stabilność, a precyzyjne wykonanie zapobiega powstawaniu luźnych połączeń i drgań, co jest szczególnie ważne w przypadku urządzeń
generujących drgania w trakcie pracy.

Proste i szybkie wdrożenie - oszczędność czasu i kosztów

                               1 / 2



 

Montaż podstawy MPI-94 jest intuicyjny i nie wymaga specjalistycznych narzędzi ani wiedzy. Dzięki prostej konstrukcji, szybko i efektywnie wkomponujesz
ją w swoją kuchnię, minimalizując czas przestoju i koszty montażu. To rozwiązanie idealne dla osób ceniących czas i efektywność.

Podsumowanie - inwestycja w komfort i efektywność

Podstawa MPI-94 to nie tylko solidny element infrastruktury kuchennej, ale również inwestycja w komfort i efektywność pracy. Jej solidna konstrukcja,
kompatybilność z systemami indukcyjnymi i łatwość montażu czynią ją idealnym rozwiązaniem dla profesjonalnych kuchni. Wybierz MPI-94 i zadbaj o
bezpieczeństwo i wydajność swojej gastronomicznej placówki.
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