65044 Tarcza do krojenia w plastry WW 10 mm Hallde
do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00025581

Cechy produktu

Kod producenta: 65044
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Precyzyjne krojenie warzyw i owocow to podstawa efektywnej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni. Od jakosci narzedzi zalezy nie tylko tempo
przygotowania potraw, ale rowniez ich estetyka i ostateczna jakos¢. Dlatego wyboér odpowiedniej tarczy do szatkownicy ma kluczowe znaczenie. Wiasciwe
ostrze zapewni powtarzalne, idealnie réwne plastry, co jest niezb¢dne zaréwno przy produkcji na skalg przemystowa, jak i w mniejszych zaktadach
gastronomicznych. Nieprawidtowo dobrane narzedzie moze natomiast prowadzié¢ do uszkodzenia produktu, nieefektywnego wykorzystania surowcéw i
wydhuzenia czasu pracy.

Tarcza do precyzyjnego krojenia w plastry — niezbedny element wyposazenia
profesjonalnej kuchni

Przedstawiamy rozwiazanie, ktére sprosta nawet najwyzszym wymaganiom — tarcz¢ o numerze katalogowym 65044. Ten wysokiej klasy element,
dedykowany szatkownicom RG-350, RG-300i oraz RG-400i, charakteryzuje si¢ wyjatkowa precyzja i trwatoScig. Jej konstrukcja, oparta na zaawansowanych
technologiach produkcji, gwarantuje dtuga zywotnos$¢ i niezawodno$¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kluczowe parametry techniczne:

¢ Kod producenta: 65044

Grubosé plastréw: 10 mm — idealna do szerokiego zakresu zastosowari, od przygotowywania suréwek po dekoracyjne elementy dan.

Kompatybilnos$é: Szatkownice RG-350, RG-300i, RG-400i — zapewnia pelna integracje z popularnymi modelami urzadzeri, minimalizujac czas
przestojow i utatwiajac proces przygotowania potraw.

Material: (W tym miejscu nalezy wpisac material, z ktorego wykonana jest tarcza, np. stal nierdzewna o wysokiej twardosci, precyzyjnie szlifowana) —
zapewnia odporno$¢ na korozje i utrzymanie higienicznych warunkéw pracy. Wysoka twardo$¢ materiatu gwarantuje dtugotrwata ostro$¢ i precyzje
ciecia.

Konstrukcja: (W tym miejscu nalezy opisac konstrukcje tarczy, np. precyzyjne wyprofilowanie zebéw, zaokraglone krawedzie dla bezpieczeristwa) —
zapewnia ptynne i efektywne krojenie, minimalizujac ryzyko zacig¢ i uszkodzen produktu.



Korzysci wynikajace z zastosowania tarczy 65044:
e Zwiekszenie efektywnoSci pracy: Precyzyjne i szybkie krojenie pozwala na przygotowanie wigkszej ilosci potraw w krétszym czasie.
¢ Poprawa jakoSci produktu: Réwne plastry o jednakowej grubosci prezentuja sig estetycznie i gwarantuja jednolita konsystencjg potraw.
¢ Bezpieczenstwo uzytkowania: Solidna konstrukcja i precyzyjne wykonanie minimalizuja ryzyko wypadkéw w trakcie pracy.
¢ Dluga zywotnos$¢: Wysokiej jakosci materialy i zaawansowana technologia produkcji zapewniaja diugotrwatga eksploatacje tarczy.

¢ Latwo$¢ czyszczenia i konserwacji: (W tym miejscu mozna opisaé tatwosé czyszczenia, np. mozliwosé mycia w zmywarce przemystowej) — utatwia
utrzymanie higieny w miejscu pracy.

Podsumowujac, tarcza 65044 to niezbedne narzedzie dla kazdego profesjonalnego kucharza, ktéry ceni sobie precyzje, efektywnos¢ i wysoka jakos¢. Jej
zakup to inwestycja w komfort pracy i poprawe jakosci oferowanych potraw.
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