65043 Tarcza do krojenia w plastry WW 8 mm Hallde
do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00025584

Cechy produktu

Kod producenta: 65043
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Precyzyjne krojenie — klucz do sukcesu w profesjonalnej kuchni

Wspdtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania. Efektywnos¢, precyzja i powtarzalno$¢ procesu sa kluczowe dla zapewnienia wysokiej jakosci
produktéw i utrzymania stalego poziomu produkcji. Wiasnie dlatego dobdr odpowiednich narzedzi jest niezwykle istotny. Kluczowa rolg odgrywaja tu
elementy takie jak tarcze do krojenia, ktére bezposrednio wptywaja na efektywnos¢ pracy i jakos¢ finalnego produktu. Nieprawidtowo dobrana tarcza moze
prowadzi¢ do strat surowcow, niejednolitych plastréw i wydtuzenia czasu pracy.

Tarcza do precyzyjnego krojenia w plastry — model 65043

Przedstawiamy Panstwu niezwykle wydajng i precyzyjna tarcze do krojenia w plastry o grubosci 8 mm, dedykowana do szatkownic gastronomicznych
RG-350, RG-300i oraz RG-400i. To rozwiazanie zaprojektowane z mysla o profesjonalnych kuchniach, gwarantujace powtarzalnos¢ cigcia i minimalizujace
straty produktu. Numer katalogowy 65043 jednoznacznie identyfikuje ten element w naszym systemie.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Grubo$¢ plastrow: 8 mm — idealna do wielu zastosowari, od przygotowania warzyw na satatki po krojenie migsa na steki.
¢ Kompatybilno$¢é: Szatkownice RG-350, RG-300i, RG-400i — zapewnia pelna integracj¢ z popularnymi modelami urzadzeri.
* Wysoka jakos$¢ wykonania: Wytrzymata konstrukcja gwarantuje dtuga zywotnos$é, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.
¢ Precyzyjne ciecie: Ostre ostrze zapewnia réwne i cienkie plastry, minimalizujac straty produktu i gwarantujac estetyczny wyglad potraw.
¢ Latwos$¢ montazu i demontazu: Prosty i intuicyjny system mocowania pozwala na szybkie przygotowanie urzadzenia do pracy.

¢ Kod producenta: 65043 - utatwia identyfikacje i zaméwienia czgéci zamiennych.



Zwieksz efektywnoS¢ swojej kuchni

Wybér odpowiedniej tarczy do krojenia ma bezposredni wptyw na efektywnos¢ pracy w kuchni. Model 65043 zapewnia wysoka wydajnos$¢, minimalizujac
czas potrzebny na przygotowanie sktadnikéw. To przektada sig na oszczednos¢ czasu i kosztéw, a takze na podniesienie jakosci finalnego produktu.
Precyzyjne plastry to estetyczny wyglad potraw i zadowolenie klienta.

Inwestycja w wysokiej jakosci tarcze do krojenia to inwestycja w profesjonalizm i efektywno$¢ Twojej kuchni. Model 65043 to gwarancja jakosci i
niezawodnosci, spetniajacy najwyzsze standardy branzy gastronomicznej.
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