
 

   

65043 Tarcza do krojenia w plastry WW 8 mm Hallde
do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00025584

Cechy produktu

Kod producenta: 65043

Precyzyjne krojenie – klucz do sukcesu w profesjonalnej kuchni

Współczesna gastronomia stawia wysokie wymagania. Efektywność, precyzja i powtarzalność procesu są kluczowe dla zapewnienia wysokiej jakości
produktów i utrzymania stałego poziomu produkcji. Właśnie dlatego dobór odpowiednich narzędzi jest niezwykle istotny. Kluczową rolę odgrywają tu
elementy takie jak tarcze do krojenia, które bezpośrednio wpływają na efektywność pracy i jakość finalnego produktu. Nieprawidłowo dobrana tarcza może
prowadzić do strat surowców, niejednolitych plastrów i wydłużenia czasu pracy.

Tarcza do precyzyjnego krojenia w plastry – model 65043

Przedstawiamy Państwu niezwykle wydajną i precyzyjną tarczę do krojenia w plastry o grubości 8 mm, dedykowaną do szatkownic gastronomicznych
RG-350, RG-300i oraz RG-400i. To rozwiązanie zaprojektowane z myślą o profesjonalnych kuchniach, gwarantujące powtarzalność cięcia i minimalizujące
straty produktu. Numer katalogowy 65043 jednoznacznie identyfikuje ten element w naszym systemie.

Kluczowe cechy produktu:

Grubość plastrów: 8 mm – idealna do wielu zastosowań, od przygotowania warzyw na sałatki po krojenie mięsa na steki.

Kompatybilność: Szatkownice RG-350, RG-300i, RG-400i – zapewnia pełną integrację z popularnymi modelami urządzeń.

Wysoka jakość wykonania: Wytrzymała konstrukcja gwarantuje długą żywotność, nawet przy intensywnym użytkowaniu.

Precyzyjne cięcie: Ostre ostrze zapewnia równe i cienkie plastry, minimalizując straty produktu i gwarantując estetyczny wygląd potraw.

Łatwość montażu i demontażu: Prosty i intuicyjny system mocowania pozwala na szybkie przygotowanie urządzenia do pracy.

Kod producenta: 65043 - ułatwia identyfikację i zamówienia części zamiennych.

Zwiększ efektywność swojej kuchni
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Wybór odpowiedniej tarczy do krojenia ma bezpośredni wpływ na efektywność pracy w kuchni. Model 65043 zapewnia wysoką wydajność, minimalizując
czas potrzebny na przygotowanie składników. To przekłada się na oszczędność czasu i kosztów, a także na podniesienie jakości finalnego produktu.
Precyzyjne plastry to estetyczny wygląd potraw i zadowolenie klienta.

Inwestycja w wysokiej jakości tarcze do krojenia to inwestycja w profesjonalizm i efektywność Twojej kuchni. Model 65043 to gwarancja jakości i
niezawodności, spełniający najwyższe standardy branży gastronomicznej.
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