65041 Tarcza do krojenia w plastry WW 4 mm Hallde
do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00025583

Cechy produktu

Kod producenta: 65041

Precyzyjne krojenie warzyw i owocéw to podstawa efektywnej pracy w profesjonalnej kuchni. Kluczem do uzyskania idealnych plastréw o jednakowej
grubosci i estetycznym wygladzie jest odpowiednio dobrana tarcza do szatkownicy. Nieprawidlowo dobrany element tnacy moze skutkowaé
nieréwnomiernym krojeniem, uszkodzeniem produktu lub nawet awaria urzadzenia. Dlatego wybdr tarczy to decyzja, ktdra nalezy podjac z najwyzsza
starannoscia, biorac pod uwagg parametry techniczne zaréwno samej tarczy, jak i kompatybilno$¢ z posiadanym sprz¢tem.

Tarcza 65041 - gwarancja precyzji i wydajnoSci

Niniejszy opis dotyczy modelu 65041 — tarczy do krojenia w plastry o grubosci 4 mm, dedykowanej szatkownicom RG-350, RG-300i oraz RG-400i marki
Hallde. Produkt ten zostal zaprojektowany z mysla o gastronomii profesjonalnej, gdzie czas i precyzja sa kluczowe. Wykonany z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej, charakteryzuje si¢ wyjatkowa trwatoscia i odpornoscia na korozje, co przektada si¢ na dluga zywotnos¢ i niezawodno$¢ w intensywnej
eksploatacji.

Parametry techniczne gwarantujace doskonale rezultaty:

¢ Kod producenta: 65041

* Grubo$é plastréow: 4 mm — idealna do wielu zastosowan kulinarnych, od cienkich plastréw do satatek po grubsze do zapiekanek.

¢ Kompatybilnos$¢: Szatkownice RG-350, RG-300i, RG-400i marki Hallde — zapewnia idealne dopasowanie i bezproblemowa prace.

* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna — odporna na korozje, fatwa w czyszczeniu i spetniajaca najwyzsze standardy higieny w gastronomii.

* Precyzja wykonania: Ostre, precyzyjnie naostrzone ostrze zapewnia efektywne i rownomierne krojenie, minimalizujac straty produktu i
gwarantujac estetyczny wyglad finalnego efektu.

Zastosowanie tarczy 65041 znaczaco poprawi efektywnos$¢ pracy w Twojej kuchni. Dzigki precyzyjnemu krojeniu zaoszczgdzisz czas i zminimalizujesz
ilos¢ odpadéw. Idealnie ptaskie plastry beda prezentowad sig atrakcyjnie na talerzu, podnoszac jako$¢ serwowanych potraw. Regularne uzytkowanie tej tarczy
przelozy sig¢ na lepsza wydajnos¢, spdjnos¢ przygotowywanych potraw oraz satysfakcje klientow.



Pamigtaj, ze regularne czyszczenie i konserwacja tarczy 65041 (zgodnie z instrukcja obstugi szatkownicy) sa kluczowe dla zapewnienia jej dtugiej zywotnosci
i utrzymania wysokiej jakosci krojenia. Wybierz profesjonalne rozwiazania i zadbaj o jako$¢ swoich potraw, siggajac po niezawodne produkty od
renomowanych producentéw.

Podsumowujac, tarcza 65041 to inwestycja w efektywnosé, precyzje i wysoka jakos$¢ pracy w Twojej gastronomicznej przestrzeni.
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