
 

   

65041 Tarcza do krojenia w plastry WW 4 mm Hallde
do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00025583

Cechy produktu

Kod producenta: 65041

Precyzyjne krojenie warzyw i owoców to podstawa efektywnej pracy w profesjonalnej kuchni. Kluczem do uzyskania idealnych plastrów o jednakowej
grubości i estetycznym wyglądzie jest odpowiednio dobrana tarcza do szatkownicy. Nieprawidłowo dobrany element tnący może skutkować
nierównomiernym krojeniem, uszkodzeniem produktu lub nawet awarią urządzenia. Dlatego wybór tarczy to decyzja, którą należy podjąć z najwyższą
starannością, biorąc pod uwagę parametry techniczne zarówno samej tarczy, jak i kompatybilność z posiadanym sprzętem.

Tarcza 65041 - gwarancja precyzji i wydajności

Niniejszy opis dotyczy modelu 65041 – tarczy do krojenia w plastry o grubości 4 mm, dedykowanej szatkownicom RG-350, RG-300i oraz RG-400i marki
Hallde. Produkt ten został zaprojektowany z myślą o gastronomii profesjonalnej, gdzie czas i precyzja są kluczowe. Wykonany z wysokiej jakości stali
nierdzewnej, charakteryzuje się wyjątkową trwałością i odpornością na korozję, co przekłada się na długą żywotność i niezawodność w intensywnej
eksploatacji.

Parametry techniczne gwarantujące doskonałe rezultaty:

Kod producenta: 65041

Grubość plastrów: 4 mm – idealna do wielu zastosowań kulinarnych, od cienkich plastrów do sałatek po grubsze do zapiekanek.

Kompatybilność: Szatkownice RG-350, RG-300i, RG-400i marki Hallde – zapewnia idealne dopasowanie i bezproblemową pracę.

Materiał: Wysokiej jakości stal nierdzewna – odporna na korozję, łatwa w czyszczeniu i spełniająca najwyższe standardy higieny w gastronomii.

Precyzja wykonania: Ostre, precyzyjnie naostrzone ostrze zapewnia efektywne i równomierne krojenie, minimalizując straty produktu i
gwarantując estetyczny wygląd finalnego efektu.

Zastosowanie tarczy 65041 znacząco poprawi efektywność pracy w Twojej kuchni. Dzięki precyzyjnemu krojeniu zaoszczędzisz czas i zminimalizujesz
ilość odpadów. Idealnie płaskie plastry będą prezentować się atrakcyjnie na talerzu, podnosząc jakość serwowanych potraw. Regularne użytkowanie tej tarczy
przełoży się na lepszą wydajność, spójność przygotowywanych potraw oraz satysfakcję klientów.
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Pamiętaj, że regularne czyszczenie i konserwacja tarczy 65041 (zgodnie z instrukcją obsługi szatkownicy) są kluczowe dla zapewnienia jej długiej żywotności
i utrzymania wysokiej jakości krojenia. Wybierz profesjonalne rozwiązania i zadbaj o jakość swoich potraw, sięgając po niezawodne produkty od
renomowanych producentów.

Podsumowując, tarcza 65041 to inwestycja w efektywność, precyzję i wysoką jakość pracy w Twojej gastronomicznej przestrzeni.
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