65021 Tarcza do krojenia w plastry WW 15 mm Hallde
do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00025039

Cechy produktu

Kod producenta: 65021

Precyzyjne krojenie warzyw i owocéw to podstawa efektywnej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni. Kluczem do uzyskania idealnie réwnych plastréw o
pozadanej grubosci jest dobdr odpowiednich narzgdzi. A nieodlacznym elementem wydajnego procesu przygotowywania suréwek, satatek, czy tez innych
potraw, jest bezkompromisowa jakoS$¢ uzywanych akcesoriéw. Zastanawialiscie si¢ kiedys, jak znaczaco wpltyna¢ na efektywno$¢ pracy, minimalizujac
jednoczednie straty produktu?

Tarcza do precyzyjnego krojenia — klucz do sukcesu w gastronomii

OdpowiedzZ tkwi w detalach, a jednym z nich jest wybdr odpowiedniej tarczy do szatkownicy. Niezaleznie od tego, czy przygotowujecie Paristwo potrawy w
duzej restauracji, czy w mniejszym lokalu gastronomicznym, precyzyjne i szybkie krojenie jest niezbedne. To wlasnie precyzja pozwala zaoszczgdzi¢ czas i
surowce, jednoczesnie gwarantujac wysoka jako$¢ wizualng przygotowywanych potraw.

Szczegoly techniczne — perfekcja w kazdym detalu

Niniejsza tarcza, oznaczona kodem producenta 65021, jest przeznaczona do wspdtpracy ze szatkownicami RG-350, RG-300i oraz RG-400i. Jej wyjatkowa
cecha jest grubo$¢ krojenia wynoszaca 15 mm. Ta precyzyjnie okre§lona warto$¢ pozwala uzyska¢ jednolita strukturg plastréw, idealna do wielu zastosowan
kulinarnych. Wykonana z wysokiej jako$ci materialéw, tarcza gwarantuje dlugotrwata eksploatacje¢, nawet w warunkach intensywnego uzytkowania w
profesjonalnej gastronomii.

Kluczowe zalety produktu:
* Precyzyjne krojenie: Uzyskanie idealnie rownych plastréw o grubosci 15 mm.
¢ Kompatybilno$é: Tarcza jest dedykowana do szatkownic RG-350, RG-300i i RG-400i marki Hallde.
e Wysoka jako$¢ wykonania: Zapewnia dlugotrwata i bezawaryjna prace.
¢ Efektywnosé: Znaczaco przyspiesza proces krojenia, minimalizujac straty produktu.

* Kod producenta: 65021 - utatwia identyfikacje¢ i zaméwienie produktu.



Wybierajac tarcze¢ 65021 Hallde, inwestuja Paristwo w profesjonalne rozwiazanie, ktére zwigkszy wydajnos$¢ pracy w kuchni i wptynie na jakosé
przygotowywanych potraw. Jest to doskonaty wybdr dla wszystkich, ktérzy cenia sobie precyzjeg, efektywnos$c¢ i trwatosc.

Podsumowanie: Zastosowanie tej tarczy to gwarancja uzyskania idealnie réwnych plastréw o grubosci 15 mm, co przektada si¢ na oszczednos¢ czasu i
surowcow oraz podwyzszenie standardéw estetycznych przygotowanych potraw. Jest to niezbedny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni.
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