65042 Tarcza do krojenia w plastry WW 6 mm Hallde
do szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00024845

Cechy produktu

Kod producenta: 65042
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Precyzyjne krojenie warzyw i owocéw to klucz do sukcesu w kazdej profesjonalnej kuchni. Wydajnos¢ i jako$¢ obrébki produktéw maja bezposredni wptyw
na efektywnos¢ pracy oraz ostateczny smak potraw. Dlatego wybdr odpowiednich narzedzi jest absolutnie niezbgdny. Szukasz rozwiazania, ktére zapewni
idealne plastry o grubosci 6 mm, gwarantujac réwnomierne krojenie i minimalizujac straty? SprawdZ rozwiazanie, ktére usprawni Twoja prace i podniesie
jakos¢ finalnych produktéw.

Niezawodno$¢ i precyzja w Twojej gastronomicznej codziennoSci

Ten element wyposazenia, oznaczony kodem producenta 65042, zostat zaprojektowany z mySla o najbardziej wymagajacych uzytkownikach. Mowa o tarczy
do krojenia w plastry, idealnie dopasowanej do szatkownic RG-350, RG-300i i RG-400i marki Hallde. Jej konstrukcja, bazujaca na wieloletnim
doswiadczeniu firmy Hallde, zapewnia niezawodnos¢ i trwato$¢, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnym Srodowisku gastronomicznym.

Parametry techniczne gwarantujace wysoka jako$¢ krojenia:

¢ Grubo$é plastra: 6 mm — idealna do wielu zastosowari, od satatek po dekoracje dan.
¢ Kompatybilnosé: Szatkownice RG-350, RG-300i, RG-400i — perfekcyjne dopasowanie gwarantuje bezpieczne i efektywne dziatanie.

* Material: [W tym miejscu nalezy wpisa¢ materiat, z ktérego wykonana jest tarcza, np. wysokogatunkowa stal nierdzewna, precyzyjnie hartowana].
Zapewnia odporno$¢ na korozje¢ i dlugotrwate uzytkowanie.

* Precyzja wykonania: Ostre i rtéwnomiernie naostrzone ostrze minimalizuje straty produktu i gwarantuje idealnie gtadkie plastry.

¢ Latwos¢ czyszcezenia: [W tym miejscu nalezy opisaé fatwos$¢ czyszczenia, np. Konstrukcja ulatwiajaca czyszczenie, mozliwo$¢ mycia w zmywarce
przemystowej].

Zwiegksz efektywnosS¢ swojej pracy



Czas to pieniadz, szczegdlnie w gastronomii. Nasza tarcza do krojenia pozwala znaczaco skrécié¢ czas przygotowania potraw, zapewniajac jednocze$nie
wysoka jakos$¢ krojenia. Regularne, cienkie plastry utatwiaja szybsze gotowanie i prezentacj¢ potraw, wplywaja na estetyke i atrakcyjno$¢ wizualng dan.

Korzysci z zastosowania tarczy 65042:
e Zwiekszenie wydajnoSci pracy: Szybkie i precyzyjne krojenie pozwala na obstugg wigkszej ilosci zaméwieri w krétszym czasie.
¢ Minimalizacja strat produktu: Réwnomierne krojenie zmniejsza ilo$¢ odpadéw, co przektada sig¢ na oszczgdnosé kosztow.
¢ Poprawa jakosSci potraw: Idealne plastry wptywaja na smak i estetyke daii, podnoszac ich walory kulinarne.

¢ Dluga zywotnos$¢: Wytrzymata konstrukcja gwarantuje dtugotrwate uzytkowanie, minimalizujac koszty wymiany.

Wybierajac tarcze do krojenia 65042 Hallde, inwestujesz w niezawodne narzedzie, ktére podniesie standardy Twojej pracy i przyczyni si¢ do sukcesu
Twojego lokalu gastronomicznego.
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