Noz do wilka TS-32 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002516

Cechy produktu
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Precyzja cigcia, wydajno$¢ pracy i dlugoletnia trwato$¢ — to cechy, ktére poszukuja profesjonaliSci w branzy gastronomicznej. W codziennej, intensywne]j
pracy, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, a jako$¢ produktu jest na pierwszym miejscu, wyb6r odpowiedniego sprz¢tu ma kluczowe znaczenie. Nieodpowiedni néz
moze nie tylko spowolni¢ proces, ale réwniez wplynaé na jakos¢ finalnego produktu, generujac dodatkowe koszty i problemy. Dlatego tez, inwestycja w
narzedzie o najwyzszych parametrach technicznych i ergonomicznych jest inwestycja w sukces.

N6z do maszynki do miesa — serce wydajnej produkcji

Sercem kazdej profesjonalnej maszynki do migsa jest n6z. Od jego jakosci zalezy nie tylko sprawne mielenie migsa, ale réwniez struktura koricowego
produktu. Niewtasciwie naostrzony lub wykonany z nieodpowiedniego materiatu néz prowadzi do nieréwnomiernego rozdrobnienia, powstawania grudek i
uszkodzen widkien mig$niowych, co przektada si¢ na gorsza konsystencjg i walory smakowe finalnego wyrobu.

TS-32 RM Gastro - perfekcja w kazdym detalu

N6z TS-32 RM Gastro zostat zaprojektowany z mysla o najbardziej wymagajacych kucharzach i rzeznikach. Jego konstrukcja, materiaty i precyzja
wykonania gwarantuja niezawodno$¢ i efektywnos$¢ w codziennym uzytkowaniu. Wykonany ze stali nierdzewnej o wysokiej twardosci, charakteryzuje si¢
wyjatkowa odpornoscia na korozje¢ i §cieranie, zapewniajac diugotrwalq ostro$¢ i wydajno$¢ nawet przy intensywnej eksploatacji.

¢ Stal nierdzewna o wysokiej twardosci: Gwarantuje dtugotrwata ostro$¢ i odpornosé na korozje, minimalizujac koniecznos$é czestego ostrzenia.

* Precyzyjne wykonanie: Zapewnia idealne dopasowanie do maszynki i optymalne cigcie migsa, bez zacigc i uszkodzen.

¢ Ergonomiczny design: Utatwia montaz i demontaz, skracajac czas pracy i minimalizujac wysilek.

¢ Odporno$¢ na wysokie temperatury: Pozwala na bezpieczne mycie w zmywarce, co znacznie utatwia utrzymanie higieny.

¢ Uniwersalno$é: Kompatybilny z szeroka gama maszynkek do migsa, co zapewnia elastyczno$é i funkcjonalnosé.



Podsumowanie: N6z TS-32 RM Gastro to inwestycja w jako$¢, wydajnos¢ i trwatos$é. Jego parametry techniczne i ergonomiczny design sprawiaja, ze jest
idealnym rozwigzaniem dla profesjonalistéw w gastronomii, kt6rzy cenia sobie czas, jakos$¢ i niezawodno$¢ sprzgtu. Wybierajac ten ndz, inwestujesz w
perfekcyjne rezultaty i zadowolenie Twoich klientow.

Uwaga: Przed pierwszym uzyciem doktadnie zapoznaj sie z instrukcjq obstugi maszynki do miesa. Nalezy pamietac o regularnym czyszczeniu i ostrzeniu noza, aby
zapewnic jego optymalng wydajnosc i dtugoletniq trwatosc.
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