Sitko do wilka TS-32 RM Gastro - Smm

n Wﬂ Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002508

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 8

Precyzja w gastronomii to podstawa sukcesu. Niezaleznie od tego, czy tworzysz klasyczne farsze migsne, czy eksperymentujesz z nowoczesnymi
kompozycjami, jako$¢ sktadnikéw i precyzja ich obrébki wplywaja bezposrednio na smak i konsystencje finalnego dania. Wyb6ér odpowiedniego sprzgtu to
kluczowy element tego procesu, a detale, ktére wydaja si¢ nieistotne, czgsto decyduja o efekcie koicowym.

Sitko do wilka — serce procesu

W sercu kazdej profesjonalnej kuchni znajduje si¢ sprzet umozliwiajacy wydajna i precyzyjna obrobke produktéw. Maszynka do migsa, zwana réwniez
wilkiem, jest jednym z takich urzadzen. Jednak jej efektywnos$¢ w duzej mierze zalezy od dobranych akcesoriéw. To wlasnie tutaj wkracza element, ktéry
pozwala na uzyskanie pozadanej struktury farszu, nadajac mu unikalne walory teksturalne.

Sitko do wilka TS-32 RM Gastro — 8mm: precyzja w kazdym detalu

Model TS-32 RM Gastro to przyktad wysokiej jakosci akcesorium, ktére spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych kucharzy. Jego kluczowa
cecha jest Srednica otworéw, wynoszaca 8 mm. To parametr, ktory nalezy starannie dobra¢ w zaleznos$ci od rodzaju migsa i zamierzonego efektu. Wigksze
otwory sprawdza si¢ w przypadku farszéw o grubszej strukturze, podczas gdy mniejsze umozliwia uzyskanie bardziej jednorodnej masy.

Konstrukcja sitka zostata zaprojektowana z mysla o wytrzymatosci i tatwosci czyszczenia. Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, jest odporne na
korozje i uszkodzenia mechaniczne, gwarantujac dhuga zywotno$¢ nawet w warunkach intensywnej eksploatacji. Gtadka powierzchnia utatwia usuwanie
resztek migsa, minimalizujac czas poswigcony na mycie i dezynfekcje. To istotny aspekt w kontekscie utrzymania standardéw higieny w gastronomii.

Kluczowe zalety:
o Srednica otworéw: 8 mm - idealne do $rednio-grubych farszéw, zapewniajac optymalna konsystencje.
¢ Wytrzymala stal nierdzewna - odpornos¢ na korozje i uszkodzenia mechaniczne, gwarantujaca dluga zywotnosé.

¢ Latwe czyszczenie - gtadka powierzchnia minimalizuje czas poswigcony na mycie i dezynfekcje.



¢ Kompatybilno$¢ - sprawdza si¢ z wieloma modelami maszynkek do miesa.

* Profesjonalna jako$¢ - zapewnia wysoka wydajnosc¢ i precyzj¢ w pracy.

Podsumowujac, sitko do wilka TS-32 RM Gastro — 8mm to inwestycja w jakos¢, ktdra przetozy si¢ na wyzsza efektywnos¢ pracy i doskonaty smak potraw.
Jest to nieodzowny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni, doceniany zaréwno przez do§wiadczonych kucharzy, jak i adeptéw sztuki kulinarne;.
Zastosowanie odpowiedniego sitka pozwala na precyzyjna kontrolg nad strukturg farszu, co przeklada si¢ na unikalne walory smakowe i teksturalne dan.
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