Sitko do wilka TS-32 RM Gastro - 4,5mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002506

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 4,5

Profesjonalne sito do wilka mieso- mielace precyzje i wydajnos¢

Wydajne przetwarzanie migsa to podstawa w kazdej profesjonalnej kuchni. Niezaleznie od tego, czy jestes szefem kuchni w renomowanej restauracji, czy
prowadzisz niewielki zaktad przetworstwa migsa, jako$¢ uzywanego sprzgtu ma kluczowe znaczenie. To wiasnie od precyzji narzedzi zalezy ostateczny efekt —
soczysta kietbasa, delikatny farsz, a nawet struktura pasztetu. A jednym z najwazniejszych elementéw w tym procesie jest sito do wilka. Dob6r
odpowiedniego sita determinuje wielko$¢ 1 konsystencj¢ produktu koricowego, wptywajac na jego walory smakowe i teksturalne.

Sito TS-32 RM Gastro — klucz do perfekcyjnego mielenia

Prezentujemy Paristwu produkt, ktdry sprosta najsurowszym wymaganiom gastronomii: sito o §rednicy otworéw 4,5 mm, zaprojektowane z mysla o
profesjonalnym zastosowaniu. Konstrukcja z wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuje nie tylko trwato$¢ i odpornos¢ na korozjg, ale takze tatwosé
utrzymania higieny, co jest niezwykle wazne w branzy spozywczej. Zgodno$¢ z normami bezpieczeristwa i higieny potwierdza jego przydatno$¢ w
profesjonalnych kuchniach oraz zaktadach przetworstwa migsa.

Parametry techniczne — gwarancja precyzji

* @ otworu (mm): 4,5 — precyzyjna wielko$¢ otworéw zapewnia idealna konsystencje mielonego migsa, dostosowana do szerokiej gamy zastosowar.
Od delikatnych farszy po grubsze kietbasy, ten rozmiar otworéw pozwala na uzyskanie pozadanej struktury.

* Material: Stal nierdzewna — zapewnia trwato$¢, odporno$¢ na korozje i tatwos¢ czyszczenia. Higiena to podstawa w gastronomii, a stal nierdzewna
jest materiatem idealnie spetniajacym te wymagania. Ulatwia réwniez proces dezynfekcji, co jest kluczowe dla zachowania najwyzszych
standardéw sanitarnych.

¢ Kompatybilnos¢: Sito jest zaprojektowane do wspéipracy z wilkami miesa TS-32 RM Gastro (sprawdz specyfikacje swojego urzadzenia przed
zakupem). Kompatybilno$¢ jest kluczowa dla prawidtowego funkcjonowania catego systemu mielenia. Upewnij sig, ze wybrane sito jest
kompatybilne z twoja maszynka.



Zalety produktu:

Wybierajac sito TS-32 RM Gastro z otworem 4,5 mm, zyskujesz:
¢ Wysoka jako$¢ mielenia: precyzyjne otwory zapewniaja jednolita struktur¢ migsa.
¢ Trwalos¢ i niezawodnos$¢: stal nierdzewna gwarantuje dtuga zywotnos$¢ produktu.
¢ Latwos¢ czyszczenia i dezynfekcji: gtadka powierzchnia utatwia utrzymanie higieny.

¢ Optymalna wydajnos$¢ pracy: sprawne mielenie oszczedza czas i zwigksza efektywnosc.

Podsumowujac, sito do wilka TS-32 RM Gastro — 4,5mm to inwestycja w jako$¢, wydajno$¢ i higieng w Twojej kuchni lub zaktadzie przetwodrstwa migsa.
Jest to profesjonalny produkt, ktéry spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych kucharzy i technologéw zywnosci. Nie czekaj, zaméw juz dzi§ i
przekonaj si¢ o jego wyjatkowych zaletach!
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