Sitko do wilka TS-32 RM Gastro - 2mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002504

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 2

Precyzyjne sito dla profesjonalnej obrobki miesa

Wyb6r odpowiedniego sita do wilka ma kluczowe znaczenie dla uzyskania pozadanej tekstury produktu finalnego. Nieprawidlowe sito moze prowadzi¢ do
niepozadanych efektéw, takich jak zbyt gruba lub zbyt drobna konsystencja farszu, co wptywa na walory smakowe i estetyczne gotowego dania. Dlatego tez,
w naszej ofercie znajduja si¢ wytacznie produkty najwyzszej jakosci, zaprojektowane z mysla o najbardziej wymagajacych kucharzach i rzeZnikach.

Sitko do wilka TS-32 RM Gastro - 2mm: perfekcja w detalach

Przedstawiamy sitko o Srednicy otworéw wynoszacej 2 mm, idealne do produkcji farszéw o §redniej konsystencji. Ten element, bedacy integralng czeScia
profesjonalnego procesu przetwdrstwa migsa, gwarantuje precyzyjne i powtarzalne rezultaty. Zastosowanie wysokiej jakosci stali nierdzewnej zapewnia nie
tylko trwatos$¢ i odporno$¢ na korozje, ale réwniez tatwos¢ czyszczenia i utrzymania higieny, co jest niezwykle istotne w gastronomii.

Kluczowe cechy produktu:

* Srednica otworéw (¢): 2 mm - idealne do $rednioziarnistych farszéw, doskonate do przygotowania kietbas, pasztetow i innych wyrobéw migsnych
wymagajacych precyzyjnego rozdrabniania.

Material: Stal nierdzewna - gwarantuje wysoka odporno$¢ na korozje, fatwos¢ czyszczenia i dtuga zywotno$¢. Spetnia najwyzsze standardy
higieniczne obowiazujace w przemysle spozywczym.

Kompatybilnos$é: Zaprojektowane do wspétpracy z wilkami migsa TS-32 RM Gastro — zapewnienie optymalnej wydajnosci i precyzji pracy.

Konstrukcja: Solidna i trwata konstrukcja zapewniajaca bezpieczenstwo i niezawodno$¢ podczas pracy. Precyzyjne wykonanie gwarantuje
réwnomierne rozdrabnianie miesa.

Latwos¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia ze stali nierdzewnej utatwia utrzymanie czysto$ci i higieny, minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii.

Profesjonalne zastosowanie: Idealne rozwiazanie dla restauracji, zaktadow przetworstwa migsnego, a takze dla domowych entuzjastéw
kulinarnych poszukujacych precyzji i jakosci.



Dlaczego warto wybra¢ nasze sito?

Inwestycja w wysokiej jakosci sito do wilka to inwestycja w profesjonalizm i wysoka jakos¢ finalnego produktu. Nasze sito gwarantuje powtarzalne rezultaty,
oszczgdnos$¢ czasu i utatwia proces przygotowywania nawet najbardziej wymagajacych potraw migsnych. Wybierajac nasze sito, inwestujesz w niezawodnosc,
higien¢ i doskonata jakos¢.

Podsumowanie: Sito do wilka TS-32 RM Gastro — 2mm to produkt, ktdry sprosta oczekiwaniom nawet najbardziej wymagajacych profesjonalistow. Jego
precyzyjna konstrukcja, wysoka jako$¢ materiatéw i fatwos$¢ uzytkowania czynia z niego niezbgdny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni lub
zakladu przetworstwa migsnego.
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