Noz do wilka TE-22, TS-22 RM Gastro

Z R wvg- Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002483

Cechy produktu

Precyzja krojenia, efektywnos¢ pracy, dtugotrwata wytrzymatos¢ — to cechy, ktére definiuja profesjonalny sprzet gastronomiczny. W codziennej
rzeczywistosci kuchni, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, a jako$¢ wykonania decyduje o sukcesie, wybdr odpowiednich narzedzi jest kluczowy. Szczegélnie
istotne jest to w przypadku obrébki migsa, gdzie precyzyjne i szybkie krojenie jest warunkiem sine qua non dla uzyskania pozadanej konsystencji i jakosci
finalnego produktu.

N6z do maszynki do miesa — kluczowy element wydajnej produkcji

Wybér odpowiedniego noza do maszynki do migsa to inwestycja w efektywno$¢ i jakos¢ procesu produkcji. Niewlasciwy n6z moze prowadzi¢ do
niejednorodnej struktury farszu, trudnosci w pracy urzadzenia, a nawet uszkodzenia mechanizmu. Dlatego tez, profesjonalne narzedzia, zaprojektowane z
mysla o intensywnym uzytkowaniu, sa niezbedne w kazdej profesjonalnej kuchni.

No6z TE-22, TS-22 RM Gastro — gwarancja jakoSci i wydajnosci

Prezentowany néz, oznaczony jako TE-22, TS-22 RM Gastro, zostat stworzony z mysla o spetnieniu najwyzszych wymagan gastronomii. Wykonany z
wysokogatunkowej stali nierdzewnej, charakteryzuje si¢ wyjatkowa twardoscia i odpornoscia na korozjg. To gwarancja dtugotrwatej eksploatacji nawet w
najbardziej wymagajacych warunkach.

¢ Ostrza wykonane z wysokoweglowej stali nierdzewnej: Zapewniaja niezréwnang ostro$¢ i trwato$¢, minimalizujac ryzyko stepienia i
gwarantujac precyzyjne krojenie migsa, niezaleznie od jego rodzaju i twardosci.

¢ Optymalny kat ostrza: Precyzyjnie zaprojektowany kat ostrza zapewnia efektywne i rownomierne krojenie, minimalizujac straty produktu i
gwarantujac wysoka jakosé farszu.

¢ Solidna konstrukcja: N6z zostat zaprojektowany z mysla o intensywnym uzytkowaniu. Solidna konstrukcja i staranne wykonanie gwarantuja
niezawodno$¢ i dtuga zywotnos¢.

¢ Latwos¢ czyszcezenia: Gladka powierzchnia noza utatwia czyszczenie i dezynfekcjg, minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii i zapewniajac
spetnienie najwyzszych standardéw higieny.

¢ Kompatybilnosé: N6z TE-22, TS-22 RM Gastro jest kompatybilny z szeroka gamg maszynkek do migsa, co zapewnia wszechstronnos§é
zastosowania.



Podsumowanie: Inwestujac w n6z TE-22, TS-22 RM Gastro, inwestujesz w jakos¢, wydajnos¢ i dlugotrwatg eksploatacje. To niezbgdny element
wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni, ktéry zdecydowanie wptynie na efektywnos¢ pracy i jakos¢ finalnego produktu. Wybierz profesjonalizm, wybierz
TE-22, TS-22 RM Gastro.

Uwaga: Przed uzyciem zapoznaj sie z instrukcjq obstugi maszynki do miesa.
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