
 

   

Sitko do wilka TE-22, TS-22 RM Gastro - 8mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002476

Cechy produktu

ø otworu (mm): 8

Precyzyjna obróbka mięsa – klucz do kulinarnego sukcesu

Doskonałe rezultaty w gastronomii zależą od wielu czynników, a jednym z kluczowych jest staranny dobór narzędzi. Niezależnie od tego, czy przygotowujesz
klasyczne farsze do pierogów, czy też innowacyjne pasty mięsne, efektywność i precyzja procesu obróbki mięsa mają fundamentalne znaczenie. Właśnie
dlatego wybór odpowiedniego sitka do wilka ma kluczowe znaczenie dla osiągnięcia pożądanej konsystencji i jakości finalnego produktu.

Sitko do wilka – gwarancja profesjonalizmu w Twojej kuchni

Przedstawiamy sitko, które sprosta nawet najbardziej wymagającym oczekiwaniom profesjonalnych kucharzy. Zaprojektowane z myślą o optymalnej
wydajności i trwałości, to narzędzie jest niezbędnym elementem wyposażenia każdej profesjonalnej kuchni, a także ambitnej amatorskiej. Jego solidna
konstrukcja gwarantuje długą żywotność, nawet przy intensywnym użytkowaniu.

TE-22, TS-22 RM Gastro – precyzja w każdym detalu

Model TE-22, TS-22 RM Gastro to synonim niezawodności i precyzji. Numeracja modelu wskazuje na jego wysoką jakość i przeznaczenie do pracy w
intensywnych warunkach gastronomicznych. To sitko, zaprojektowane z myślą o współpracy z wilkami mięsa, zapewnia nie tylko wydajność, ale również
powtarzalność procesu. Oznacza to, że za każdym razem uzyskasz produkt o identycznej konsystencji i strukturze.

Ø otworu 8 mm – idealny dla szerokiego spektrum zastosowań

Średnica otworu sitka, wynosząca 8 mm, to kompromis między efektywnością a pożądaną strukturą farszu. Taka wielkość pozwala na uzyskanie jednorodnej
masy, idealnej do przygotowania różnego rodzaju mięsnych farszów, pasztetów, a nawet wybornych pate. Uniwersalność tego sitka sprawia, że jest to produkt
niezwykle praktyczny i funkcjonalny w każdej gastronomicznej kuchni.
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Kluczowe zalety:

Wysoka jakość wykonania: Solidna konstrukcja gwarantuje długotrwałą eksploatację, nawet w warunkach intensywnego użytkowania.

Precyzyjna średnica otworów: 8 mm zapewnia optymalną konsystencję farszu, idealną dla szerokiego zakresu zastosowań.

Kompatybilność: Zaprojektowane do współpracy z wilkami mięsa TE-22 i TS-22 RM Gastro.

Łatwość czyszczenia: Umożliwia szybkie i skuteczne czyszczenie, minimalizując czas potrzebny na utrzymanie higieny.

Trwałość: Materiały wysokiej jakości gwarantują odporność na korozję i uszkodzenia mechaniczne.

Podsumowując, sitko do wilka TE-22, TS-22 RM Gastro – 8mm to inwestycja, która zwróci się wielokrotnie w postaci zaoszczędzonych godzin pracy i
zapewni konsekwentnie wysoką jakość przygotowywanych dań. Jego precyzja i trwałość czynią z niego niezbędny element wyposażenia dla każdego, kto ceni
sobie profesjonalizm i doskonałość w kuchni.
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