
 

   

Sitko do wilka TE-22, TS-22 RM Gastro - 4,5mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002474

Cechy produktu

ø otworu (mm): 4,5

Precyzja w każdym detalu – klucz do perfekcyjnego farszu
Wymagania współczesnej gastronomii są nieubłagane. Szybkość, efektywność i przede wszystkim – jakość, to filary sukcesu każdego lokalu. W procesie
produkcji wyrobów mięsnych, kluczową rolę odgrywa dobór odpowiedniego sprzętu, który zapewni nie tylko wysoką wydajność, ale również precyzyjne
wykończenie produktu. A to właśnie precyzja determinuje ostateczny smak i konsystencję potrawy.

Sitko o średnicy otworów 4,5 mm – optymalny wybór dla szerokiego spektrum zastosowań

Oferowane przez nas sitko, przeznaczone do maszynki do mięsa, to element, który nie pozostawia miejsca na kompromisy. Zaprojektowane z myślą o
profesjonalistach, zapewnia niezawodność i długą żywotność, pozwalając na efektywne przetwarzanie znacznych ilości surowca. Precyzyjna średnica
otworów, wynosząca 4,5 mm, to wynik starannego projektowania i zaawansowanych procesów produkcyjnych. Umożliwia to uzyskanie jednorodnego farszu,
idealnego do szerokiej gamy wyrobów, od klasycznych kiełbas i wędlin, po bardziej wymyślne specjały.

TE-22, TS-22 RM Gastro – gwarancja jakości i kompatybilności

Model TE-22, TS-22 RM Gastro to oznaczenie charakteryzujące wysoką jakość materiałów i precyzję wykonania. Sitko jest kompatybilne z szeroką gamą
maszynek do mięsa, zapewniając bezproblemową integrację z posiadanym sprzętem. To znacząco skraca czas przygotowania i minimalizuje ryzyko przerw w
pracy, co jest niezwykle istotne w intensywnym rytmie pracy restauracji lub zakładu przetwórstwa mięsnego.

Zalety stosowania sitka o średnicy 4,5 mm:

Uniwersalność: Idealne do szerokiej gamy produktów mięsnych.

Precyzja: Zapewnia jednorodny i estetyczny farsz.

Wydajność: Optymalizuje proces produkcji, skracając czas pracy.

Trwałość: Wykonane z wysokiej jakości materiałów, odpornych na zużycie.

Kompatybilność: Pasuje do wielu modeli maszyn do mięsa.

Podsumowanie:

Sitko do wilka TE-22, TS-22 RM Gastro – 4,5 mm to niezbędny element wyposażenia dla każdego profesjonalnego kuchni. Gwarantuje niezawodność,
precyzję i efektywność, pozwalając na przygotowanie wyrobów mięsnych najwyższej jakości. Inwestycja w ten produkt to zapewnienie sobie komfortu pracy
i zadowolenia klientów.
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