Noz do wilka TS-32D RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002515
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Precyzja cigcia, efektywnos¢ pracy, dtugotrwata wytrzymatos¢ — to fundamenty, na ktérych opiera si¢ profesjonalna obrobka migsa. W kuchni, gdzie liczy si¢
kazda sekunda, a jako$¢ produktu jest priorytetem, wybér odpowiedniego narzedzia ma kluczowe znaczenie. Méwimy tu o narzedziu, ktére zrewolucjonizuje
Twdj proces mielenia, znacznie go usprawniajac i podnoszac na wyzszy poziom.

N6z TS-32D RM Gastro — Inzynieria Precyzji w Swiecie Gastronomii

Ten niezwykty ndz, przeznaczony do maszynki do migsa, to szczytowe osiagnigcie w dziedzinie obrébki migsa. Zaprojektowany z mySla o profesjonalistach,
spelnia najwyzsze standardy jakoSciowe i zapewnia niezréwnang wydajno$¢. Nie jest to zwykle ostrze — to precyzyjny instrument, ktéry transponuje surowiec
w produkt finalny z chirurgiczng doktadnoscia.

Materialy najwyzszej klasy — gwarancja trwatoSci

Wykonany z wysokowgglowej stali nierdzewnej, n6z TS-32D RM Gastro charakteryzuje si¢ wyjatkowa twardoscia i odpornoscia na korozjg. To gwarancja
dlugotrwatej eksploatacji, nawet w najbardziej wymagajacych warunkach gastronomicznych. Specjalna obrébka cieplna gwarantuje optymalng twardo$é
ostrza, minimalizujac ryzyko jego uszkodzenia podczas intensywnej pracy. Powloka zapobiegajaca przyleganiu mig¢sa minimalizuje straty produktu i utatwia
czyszczenie, co przeklada si¢ na oszczedno$¢ czasu i wysitku.

Ergonomiczny design — komfort i efektywnosé

Konstrukcja noza zostata starannie przemyslana pod katem ergonomii. Optymalnie dobrany ksztatt i rozmiar zapewniaja komfort pracy, nawet podczas
dtugich godzin w kuchni. Precyzyjnie wyprofilowane ostrze gwarantuje ptynne i efektywne cigcie, minimalizujac wysitek i zwigkszajac wydajnos¢. Rekojesé
zapewnia pewny chwyt, zapobiegajac poslizgnigciom i zapewniajac bezpieczeristwo pracy.



Specyfikacja Techniczna — dla profesjonalistow
* Material: Wysokowegglowa stal nierdzewna
¢ Obrobka cieplna: Zapewniajaca optymalng twardos¢ i wytrzymatosé
* Powloka: Zapobiegajaca przyleganiu migsa
¢ Design: Ergonomiczny, zapewniajacy komfort i bezpieczeristwo pracy
¢ Kompatybilno$é: Z szeroka gama maszynkek do migsa

¢ Latwos¢ czyszcezenia: Minimalizuje czas potrzebny na konserwacjg

Podsumowanie: N6z TS-32D RM Gastro to inwestycja w jakos$¢, wydajnos¢ i trwato$¢. Jest to nieodzowny element wyposazenia kazdej profesjonalnej
kuchni, gwarantujacy bezkompromisowa jako$¢ obrobki migsa. Jego wytrzymalos$¢, ergonomiczny design i precyzja cigcia przektadaja si¢ na znaczne
oszczednosci czasu i efektywno$¢ pracy, co w gastronomii ma niebagatelne znaczenie. Wybierajac néz TS-32D RM Gastro, inwestujesz w przyszto$¢ swojej
firmy.
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