Sitko do wilka TS-32D RM Gastro - 3,5mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00008806

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 3,5

Profesjonalne sitko do wilka miesa — niezawodnos$¢ w Twojej gastronomicznej
kuchni

Precyzja i wydajno$¢ to kluczowe aspekty w kazdej profesjonalnej kuchni. Dobér odpowiedniego sprzg¢tu ma fundamentalne znaczenie dla efektywnosci
pracy i jakosci finalnego produktu. Wtasnie dlatego oferujemy Parstwu produkt, ktéry sprosta nawet najwyzszym wymaganiom — sitko do wilka migsa,
zaprojektowane z mysla o intensywnym uzytkowaniu w gastronomii.

Wy jatkowa konstrukcja dla perfekcyjnej tekstury

Sitko TS-32D RM Gastro, z otworem o §rednicy 3,5 mm, to element, ktory zapewnia idealna kontrole nad struktura mielonego migsa. Wykonane z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej, charakteryzuje si¢ wyjatkowa odpornoscia na korozje i deformacje, gwarantujac dtugotrwala eksploatacje nawet w najbardziej
wymagajacych warunkach pracy. Solidna konstrukcja gwarantuje stabilnos¢ i bezpieczeristwo podczas procesu mielenia, minimalizujac ryzyko uszkodzenia.

Idealne dopasowanie do profesjonalnych maszyn

Produkt zostat zaprojektowany z mysla o kompatybilnoSci z szeroka gama profesjonalnych wilkéw migsa. Precyzyjne wykonanie gwarantuje szczelne i
stabilne dopasowanie, eliminujac ryzyko przeciekéw i zapewniajac ptynny, wydajny proces mielenia. To przeklada si¢ na oszczedno$¢ czasu i minimalizacjg
strat produktu.

Parametry techniczne dla profesjonalistow
* Model: TS-32D RM Gastro

o Srednica otworu: 3,5 mm — idealna do uzyskania $rednio zmielonego migsa, odpowiedniego do réznorodnych zastosowar kulinarnych, od kotletéw
po pasztety.



e Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna — odporna na korozje, fatwa w czyszczeniu i spetniajaca najwyzsze standardy higieny.
¢ Kompatybilno$¢: Zaprojektowane do wspétpracy z wieloma modelami profesjonalnych maszyn do migsa.

¢ Trwatos¢: Solidna konstrukcja gwarantuje dtugoletnia i bezawaryjna prace, minimalizujac koszty eksploatacyjne.

Higiena i fatwos¢ czyszczenia — klucz do sukcesu

Gtadka powierzchnia stali nierdzewnej ulatwia czyszczenie i dezynfekcje, spetniajac najwyzsze standardy higieny wymagane w profesjonalnej gastronomii.
Latwos¢ utrzymania czystosci minimalizuje ryzyko rozwoju bakterii i gwarantuje bezpieczenistwo konsumentéw.

Zwieksz efektywnosS¢ swojej kuchni

Inwestujac w sitko do wilka migsa TS-32D RM Gastro, zyskujesz nie tylko niezawodny sprzet, ale rowniez zwigkszasz efektywnos¢ pracy swojej kuchni.
Precyzyjne mielenie migsa przektada si¢ na lepsza jako$¢ potraw i zadowolenie klientéw. To gwarancja profesjonalizmu i sukcesu Twojego gastronomicznego
przedsigwzigcia.

Podsumowanie: Sitko TS-32D RM Gastro to profesjonalny produkt, ktory tqczy w sobie wysokq jakos¢ wykonania, trwatosc i tatwos¢ uzytkowania. Jest idealnym
rozwiqzaniem dla kazdej profesjonalnej kuchni, ktora stawia na precyzje, efektywnosé i najwyzsze standardy higieny.
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