Noz do wilka TE-22D, TS-22D RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002493

Cechy produktu

Precyzja cigcia, niezawodno$¢ dziatania, dtuga zywotnos¢ — to cechy, ktére definiuja profesjonalne narzg¢dzia w gastronomii. W §wiecie, gdzie czas jest na
wagg zlota, a jakos¢ produktu kluczowa, wybér odpowiedniego sprzetu to inwestycja w sukces. Dlatego tez, zastosowanie wysokiej jakosci komponentow i
zaawansowanych technik produkcyjnych jest priorytetem dla producentéw, ktérzy rozumieja specyficzne wymagania branzy HoReCa.

N6z do maszynki do miesa — kluczowy element wydajnej produkcji

W przemystowym przetwérstwie migsa, a takze w wyposazeniu profesjonalnych kuchni, niezawodne narzgdzia sa niezbgdne. N6z, jako element centralny
maszynki do migsa, bezposrednio wptywa na jakos¢, szybko$¢ i efektywno$¢ catego procesu. Zniszczony lub Zle naostrzony néz nie tylko spowalnia prace, ale
réwniez moze prowadzi¢ do uszkodzenia maszyny i niezadowalajacego rezultatu finalnego. To przektada sig¢ na straty finansowe i negatywny wplyw na
reputacj¢ lokalu gastronomicznego.

TE-22D, TS-22D RM Gastro — ostrze precyzji i wytrzymatosci

N6z do maszynki do migsa TE-22D, TS-22D RM Gastro zostat zaprojektowany z mysla o najwyzszych standardach jakosci. Wykonany z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej, charakteryzuje si¢ znakomita odpornoscia na korozje i zuzycie. To gwarantuje dtuga zywotno$¢ narzedzia, minimalizujac koszty wymiany i
przestoje w pracy. Precyzyjnie wyprofilowane ostrze zapewnia efektywne i rtéwnomierne cigcie migsa, niezaleznie od jego rodzaju i konsystencji.

Kluczowe cechy produktu:

¢ Wysokiej jakoSci stal nierdzewna: Zapewnia odporno$¢ na korozje¢ i dtuga zywotnos¢ noza.

* Precyzyjne ostrze: Gwarantuje efektywne i rtéwnomierne cigcie migsa.

¢ Trwata konstrukcja: Wytrzymato$¢ na intensywne uzytkowanie w warunkach gastronomicznych.

¢ Latwos¢ czyszczenia: Umozliwia szybkie i higieniczne mycie.

¢ Kompatybilno$¢: Dopasowany do szerokiej gamy maszynek do migsa (nalezy sprawdzié specyfikacje).

¢ Bezpieczenstwo: Solidna i bezpieczna konstrukcja minimalizuje ryzyko wypadkdow.



Inwestycja w n6z do maszynki do migsa TE-22D, TS-22D RM Gastro to zapewnienie sobie niezawodnego narzgdzia, ktére zwigkszy wydajno$¢ pracy i
zagwarantuje najwyzszy poziom jakosci przygotowywanych potraw. To wyb6r profesjonalistow ceniacych jakos¢, trwatos¢ i efektywnos¢.

Podsumowanie: Wybierajac n6z TE-22D, TS-22D RM Gastro, inwestujesz w niezawodnos¢, jakos¢ i wydajnosé. To kluczowy element w kazdej
profesjonalnej kuchni i zaktadzie przetwérstwa migsa.
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