Sitko do wilka TE-22D, TS-22D RM Gastro - 6mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002499

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 6

Precyzyjna obrobka miesa - klucz do sukcesu kulinarnego

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, a jako$¢ produktu jest priorytetem, wybdr odpowiedniego sprzetu ma fundamentalne znaczenie.
Proces przygotowania farszu, niezaleznie od rodzaju migsa, wymaga precyzji i wydajnosci. Nieodlacznym elementem tego procesu jest dobér odpowiedniego
sitka do maszynki do migsa, ktére gwarantuje uzyskanie pozadanej konsystencji. Zbyt duze otwory prowadza do zbyt grubej masy, natomiast zbyt mate
utrudniaja prace i moga prowadzié do zatykania si¢ mechanizmu.

Sitko o precyzyjnie wykonanych otworach - gwarancja perfekcyjnego farszu

Zastosowanie sitka o odpowiedniej Srednicy otwordw jest kluczowe dla uzyskania idealnej konsystencji farszu. Zapewnienie optymalnego poziomu
rozdrobnienia migsa przektada si¢ bezposrednio na jakos¢ finalnego produktu. Zbyt drobno zmielone migso moze prowadzi¢ do suchego, pozbawionego
soczystosci farszu. Zbyt grube kawatki natomiast moga negatywnie wptynaé na teksture potrawy, sprawiajac, Ze bedzie ona mniej jednolita i mniej atrakcyjna
wizualnie.

Sitko TE-22D, TS-22D RM Gastro - 6mm: Idealne rozwigzanie dla wymagajacych kucharzy
Prezentowane sitko, o Srednicy otworéw wynoszacej 6 mm, stanowi ztoty Srodek pomigdzy zapewnieniem odpowiedniej struktury farszu a zachowaniem

wydajnosci pracy. Ten precyzyjny wymiar gwarantuje uzyskanie optymalnej konsystencji dla szerokiego spektrum zastosowan. Czy to delikatne farsze do
pierogdéw, czy bardziej zwarte do kietbas — sitko to sprosta wyzwaniom nawet najbardziej wymagajacych receptur.

Cechy produktu, ktére wyrozniaja go na tle konkurencji:

* @ otworu (mm): 6 - precyzyjnie wykonane otwory zapewniajace jednolita strukturg farszu.

¢ Kompatybilno$¢ - sitko jest zaprojektowane do wspdtpracy z maszynkami do migsa z serii TE-22D i TS-22D RM Gastro, gwarantujac idealne
dopasowanie i bezproblemowa praceg.

* Wytrzymalos¢ - wykonane z wysokiej jakosci materialéw, zapewniajacych dtugotrwata eksploatacjg nawet w intensywnych warunkach pracy
profesjonalnej kuchni.

e Latwos¢ czyszcezenia - gtadkie powierzchnie utatwiaja czyszczenie i konserwacje, co minimalizuje czas po§wigcony na prace porzadkowe.

¢ Bezpieczenstwo - solidna konstrukcja gwarantuje bezpieczeristwo pracy i zapobiega uszkodzeniom podczas eksploatacji.

Podsumowanie:

Sitko do wilka TE-22D, TS-22D RM Gastro - 6mm to niezb¢dny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Jego precyzyjna konstrukcja i wysoka
jakos$¢ wykonania gwarantuja uzyskanie perfekcyjnego farszu, a tym samym — potraw o najwyzszej jakosci. Inwestycja w to sitko to inwestycja w jakos¢,
wydajnos$¢ i satysfakcje z pracy.
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