Sitko do wilka TE-22D, TS-22D RM Gastro - Smm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002495

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 5
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Precyzyjna obrobka miesa — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej gastronomii, gdzie jako$¢ i efektywno$¢ sa kluczowe, dobér odpowiedniego sprz¢tu ma fundamentalne znaczenie. Proces przygotowania
farszéw, pasztetow czy innych wyrobéw migsnych wymaga precyzji i kontroli na kazdym etapie. A to zaczyna si¢ od wiasciwego sitka do maszynki do migsa.

Kluczowym elementem wptywajacym na strukture i konsystencje finalnego produktu jest wielko$¢ oczek sitka. Zbyt duze otwory moga prowadzi¢ do utraty
cennych sokéw i luznej tekstury, podczas gdy zbyt mate utrudnia proces mielenia i mogg uszkodzi¢ maszyne. Dlatego tez wybor sitka o odpowiedniej Srednicy
otworéw jest niezwykle istotny dla osiggnigcia pozadanego efektu.

Sitko TE-22D, TS-22D RM Gastro — gwarancja perfekcyjnego mielenia

Prezentowane sitko, z otworem o Srednicy 5 mm, stanowi doskonate rozwiazanie dla szerokiego zakresu zastosowari w gastronomii. Jego precyzyjnie
wykonana konstrukcja gwarantuje réwnomierne mielenie mi¢sa, zapewniajac jednolita strukturg farszu. Dzigki temu uzyskuje si¢ optymalng konsystencje,
idealng do réznego rodzaju wyrobow.

Parametry techniczne — dla profesjonalistow
¢ @ otworu (mm): 5
¢ Kompatybilno$¢: Modele TE-22D i TS-22D marki RM Gastro (sprawd? kompatybilnosé z Twojq maszynkq przed zakupem)

e Material: [ W tym miejscu nalezy wpisac materiat, z ktorego wykonane jest sitko, np. stal nierdzewna o wysokiej jakosci, odporna na korozje i
wielokrotme mycie]

o Wytrzymalo$é: [Opis cech wytrzymatosciowych, np. odpornosé na odksztatcenia, diuga zywotnosé)



e Latwos¢ czyszcezenia: [Opis tatwosci czyszczenia, np. gladka powierzchnia utatwiajgca usuwanie resztek miesa, mozliwosé mycia w zmywarkach
przemystowych]

Zastosowanie: Sitko o Srednicy 5 mm idealnie nadaje si¢ do przygotowywania farszow o §redniej grubosci, wykorzystywanych do produkcji kietbas,
pasztetéw, migs mielonych oraz innych wyrobéw kulinarnych, gdzie wymagana jest pozadana konsystencja i struktura. Uniwersalnos¢ tego sitka czyni je
niezbednym elementem wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni.

Dlaczego warto wybra¢ wlasnie to sitko?

Inwestycja w wysokiej jakosci sitko przektada si¢ bezposrednio na jakos¢ finalnego produktu. Precyzyjne mielenie migsa wptywa na smak, teksture i wyglad
potraw, co z kolei przeklada si¢ na zadowolenie klientéw i renomg lokalu gastronomicznego. Solidna konstrukcja i tatwo$¢ czyszczenia gwarantuja dtuga
zywotno$¢ i efektywne uzytkowanie.

Podsumowanie: Wybierajac sitko do wilka TE-22D, TS-22D RM Gastro — Smm, inwestujesz w profesjonalne narzedzie, ktére pozwoli Ci uzyskac
perfekcyjny efekt mielenia migsa i podniesie jako§¢ Twoich potraw na wyzszy poziom.
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