Sitko do wilka TE-22D, TS-22D RM Gastro - 2,5mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00008801

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 2,5
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Precyzy jne sitko do profesjonalnej obrobki miesa

Wybér odpowiedniego sitka do wilka ma kluczowe znaczenie dla uzyskania pozadanej konsystencji produktu koricowego. Wptywa on nie tylko na walory
estetyczne, ale réwniez na strukture i teksture przetwarzanego migsa, a w konsekwencji — na smak i jakos¢ finalnego dania. Nieprawidlowo dobrany otwor
sitkowy moze prowadzi¢ do niepozadanych efektow, takich jak zbyt gruba lub zbyt drobna struktura farszu, co przektada si¢ na straty w wydajnosci i
obnizenie jakosSci produktu. Dlatego tez, inwestycja w wysokiej jakosci sitko jest inwestycja w profesjonalizm i perfekcje.

Sitko TE-22D, TS-22D RM Gastro — gwarancja precyzji i wydajnosci

Prezentowane sitko, oznaczane jako TE-22D i TS-22D RM Gastro, to element, ktéry spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych kucharzy i szeféw
kuchni. Zaprojektowane z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych warunkach gastronomicznych, wyréznia si¢ solidna konstrukcja i odpornoscia
na zuzycie. Wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej, charakteryzuje si¢ znakomita trwatoscia i tatwoScia w utrzymaniu higieny, co jest kluczowe w
przestrzeganiu rygorystycznych norm sanitarnych obowiazujacych w gastronomii.

Parametry techniczne gwarantujace optymalne rezultaty

Kluczowym parametrem decydujacym o przeznaczeniu sitka jest Srednica otworéw. W tym modelu, @ otworu wynosi 2,5 mm. Ten precyzyjnie okreslony
rozmiar gwarantuje uzyskanie jednolitej i finowo zmielonej masy migsnej, idealnej do produkcji réznorodnych wyrobéw, takich jak kietbasy, pasztety, farsze
do pierogéw czy nadzien migsnych. Precyzja otworéw minimalizuje ryzyko zatkania sitka, zapewniajac ptynna i wydajna prace urzadzenia.

Kompatybilnos¢ i fatwos¢ uzytkowania



Sitko TE-22D, TS-22D RM Gastro jest zaprojektowane z mysla o kompatybilnosci z szeroka gama wilkéw migsnych dostgpnych na rynku. Prosta i intuicyjna
wymiana sitka pozwala na szybkie dostosowanie urzadzenia do przetwarzania réznych rodzajéw migsa i uzyskania pozadanej konsystencji. Latwosé
czyszczenia i konserwacji minimalizuje czas potrzebny na przygotowanie urzadzenia do kolejnego uzycia.

Podsumowanie — dlaczego warto wybrac to sitko?
¢ Wysoka jako$¢ wykonania: Stal nierdzewna gwarantuje trwato$¢ i odpornos¢ na korozje.
¢ Precyzyjna Srednica otwordow (2,5 mm): Zapewnia uzyskanie jednolitej konsystencji migsa.
¢ Latwos$¢ montazu i czyszezenia: Minimalizuje czas i wysitek zwiazany z konserwacja.
¢ Kompatybilno$¢ z wieloma modelami wilkéw: Uniwersalno$c i elastycznosé zastosowania.

* Profesjonalne rozwiazanie: Idealne do intensywnej eksploatacji w gastronomii.

Inwestujac w sitko TE-22D, TS-22D RM Gastro, inwestujesz w wysoka jakos¢, wydajnos¢ i precyzje w Twojej kuchni. To gwarancja sukcesu w
przygotowywaniu wySmienitych potraw migsnych.
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