Noz do wilka TS-12D RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002458

Cechy produktu
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Precyzja cigcia, efektywnos¢ pracy, ergonomia — to fundamenty, na ktérych opiera si¢ nowoczesna gastronomia. Wyb6r odpowiedniego narzedzia ma
kluczowe znaczenie dla jakosci finalnego produktu i komfortu pracy personelu. W intensywnym Srodowisku restauracyjnym czy zaktadu przetworstwa migsa,
nawet najmniejsze ulatwienie przektada si¢ na znaczaca poprawe wydajnosci.

N6z do maszynki do miesa — klucz do perfekcyjnego farszu

Wiasciwe przygotowanie farszu to podstawa udanej potrawy. A to z kolei zalezy od jakosci uzytego sprzetu. Nieodpowiedni n6z moze prowadzi¢ do
nieréwnomiernego mielenia, uszkodzenia migsa, a w efekcie — do obnizenia waloréw smakowych i estetycznych gotowego dania. Dlatego wybér noza do
maszynki jest decyzja, od ktérej zalezy nie tylko jakos$¢ produktu, ale réwniez czas pracy i komfort kucharza.

N6z do wilka TS-12D RM Gastro — precyzja w kazdym detalu

Prezentujemy néz TS-12D RM Gastro, zaprojektowany z mysla o profesjonalistach. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, charakteryzuje si¢
wyjatkowa twardoscia i odpornoscig na korozje. Oznacza to dluga zywotnos¢ i niezawodno$¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu w wymagajacych
warunkach gastronomicznych. Specjalnie zaprojektowany profil ostrza gwarantuje precyzyjne cigcie, minimalizujac ryzyko uszkodzenia widkien migsa i
zapewniajac optymalna strukture farszu.

Parametry techniczne gwarantujace wydajnosc:
* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna — odporna na korozj¢ i zuzycie, gwarantujaca dlugotrwatq eksploatacje.
e Ostrze: Precyzyjnie wyprofilowane, zapewniajace rownomierne mielenie i minimalizujace straty produktu.
¢ Trwalosé: Konstrukcja noza gwarantuje wysoka odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne, co przektada si¢ na dtugi okres uzytkowania.

¢ Kompatybilno$é: N6z TS-12D RM Gastro jest zaprojektowany do wspétpracy z szeroka gama maszynkek do migsa, gwarantujac uniwersalnosé
zastosowania.



¢ Latwos¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia noza utatwia czyszczenie i utrzymanie higieny, co jest niezwykle wazne w przemysle
gastronomicznym.

Podsumowanie: N6z TS-12D RM Gastro to inwestycja w jakos¢ i wydajnos¢. Jego solidna konstrukcja, precyzyjne wykonanie i tatwos¢ konserwacji
sprawiaja, ze jest idealnym rozwigzaniem dla profesjonalnych kuchni i zaktadéw przetworstwa migsa. Zapewnia on nie tylko perfekcyjne mielenie migsa, ale
réwniez przyczynia si¢ do optymalizacji procesu pracy i redukcji kosztéw zwiazanych z wymiang zuzytych narzedzi.

Wybierz jakosé. Wybierz wydajnosé. Wybierz TS-12D RM Gastro.
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