Szarpak do wilka TS-12D RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002466

Cechy produktu

Wydajne przetwarzanie migsa to podstawa sukcesu w kazdej gastronomicznej kuchni. Niezaleznie od tego, czy prowadzisz restauracje, bar, czy catering,
efektywnos$¢ i precyzja obrobki surowcéw przektadaja si¢ bezposrednio na jakos¢é finalnego produktu i zadowolenie klienta. Kluczowym elementem w tym
procesie jest odpowiednio dobrany sprzet, ktéry gwarantuje nie tylko wysoka wydajnosé, ale takze bezpieczeristwo pracy i trwatos¢ w eksploatacji. A wiasnie
o tym, jak zoptymalizowa¢ ten proces, opowiemy Ci dalej.

Szarpak — serce wydajnej produkcji miesnych specjatow

Proces przygotowania farszu, nadziewania kietbas, czy wytwarzania innych wyrobéw migsnych wymaga precyzji i szybkosci. Tu z pomoca przychodzi
dedykowane urzadzenie, ktére znaczaco usprawnia prace i eliminuje ryzyko zmeczenia pracownikéw. Mowa oczywiscie o szarpaku, a konkretnie o modelu
TS-12D RM Gastro, ktéry zostat zaprojektowany z mysla o profesjonalnych kuchniach.

Wytrzymala konstrukcja i precyzyjna obrobka

Szarpak TS-12D RM Gastro to kwintesencja solidnosci i niezawodnosci. Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuje odpornos¢
na korozje i uszkodzenia mechaniczne, co jest niezwykle istotne w intensywnej eksploatacji w gastronomii. Dbamy o kazdy szczegét, dlatego szarpak zostat
poddany rygorystycznym testom, zapewniajac dtugoletnia, bezawaryjna prace.

¢ Stal nierdzewna: Zapewnia higien¢ i odporno$¢ na korozje, idealna w Srodowisku gastronomicznym.

¢ Solidna konstrukcja: Odporna na intensywna eksploatacje¢, minimalizuje ryzyko awarii.

¢ Precyzyjne wykonanie: Gwarantuje réwnomierne i efektywne przetwarzanie migsa.

Efektywnos¢ i tatwos¢ obstugi

Zastosowane w modelu TS-12D RM Gastro rozwigzania konstrukcyjne gwarantuja wysoka wydajnos$¢ pracy. Intuicyjna obstuga i ergonomiczny design
minimalizuja czas potrzebny na przygotowanie farszu. Szarpak jest fatwy w czyszczeniu, a jego konserwacja sprowadza si¢ do minimum, co jest kluczowe w
codziennym funkcjonowaniu zapracowanej kuchni.



¢ Intuicyjna obstuga: Minimalizuje czas szkolenia personelu i skraca czas pracy.
¢ Latwe czyszczenie: Ulatwia utrzymanie higieny i minimalizuje czas po§wigcony na konserwacje.

¢ Ergonomiczny design: Zmniejsza obciazenie pracownikéw i poprawia komfort pracy.

Kompatybilnos¢ i bezpieczenstwo

Szarpak TS-12D RM Gastro zostat zaprojektowany z mysla o kompatybilnosci z szeroka gama maszyn do migsa. Dbamy o bezpieczeristwo uzytkownikéw,
dlatego wszystkie elementy konstrukcyjne speiniaja najwyzsze normy bezpieczeristwa. Solidne mocowanie i zabezpieczenia minimalizuja ryzyko wypadkéw.

Podsumowujac, szarpak TS-12D RM Gastro to inwestycja w wydajnos¢, jako$¢ i bezpieczeristwo Twojej gastronomicznej kuchni. To urzadzenie, ktdre
pozwoli Ci podnie$¢ standardy pracy, zoptymalizowaé procesy i skupi€ si¢ na tym, co najwazniejsze — tworzeniu pysznych i unikalnych potraw.
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