
 

   

Szarpak do wilka TS-12D RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002466

Cechy produktu

Wydajne przetwarzanie mięsa to podstawa sukcesu w każdej gastronomicznej kuchni. Niezależnie od tego, czy prowadzisz restaurację, bar, czy catering,
efektywność i precyzja obróbki surowców przekładają się bezpośrednio na jakość finalnego produktu i zadowolenie klienta. Kluczowym elementem w tym
procesie jest odpowiednio dobrany sprzęt, który gwarantuje nie tylko wysoką wydajność, ale także bezpieczeństwo pracy i trwałość w eksploatacji. A właśnie
o tym, jak zoptymalizować ten proces, opowiemy Ci dalej.

Szarpak – serce wydajnej produkcji mięsnych specjałów

Proces przygotowania farszu, nadziewania kiełbas, czy wytwarzania innych wyrobów mięsnych wymaga precyzji i szybkości. Tu z pomocą przychodzi
dedykowane urządzenie, które znacząco usprawnia pracę i eliminuje ryzyko zmęczenia pracowników. Mowa oczywiście o szarpaku, a konkretnie o modelu
TS-12D RM Gastro, który został zaprojektowany z myślą o profesjonalnych kuchniach.

Wytrzymała konstrukcja i precyzyjna obróbka

Szarpak TS-12D RM Gastro to kwintesencja solidności i niezawodności. Konstrukcja wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej gwarantuje odporność
na korozję i uszkodzenia mechaniczne, co jest niezwykle istotne w intensywnej eksploatacji w gastronomii. Dbamy o każdy szczegół, dlatego szarpak został
poddany rygorystycznym testom, zapewniając długoletnią, bezawaryjną pracę.

Stal nierdzewna: Zapewnia higienę i odporność na korozję, idealna w środowisku gastronomicznym.

Solidna konstrukcja: Odporna na intensywną eksploatację, minimalizuje ryzyko awarii.

Precyzyjne wykonanie: Gwarantuje równomierne i efektywne przetwarzanie mięsa.

Efektywność i łatwość obsługi

Zastosowane w modelu TS-12D RM Gastro rozwiązania konstrukcyjne gwarantują wysoką wydajność pracy. Intuicyjna obsługa i ergonomiczny design
minimalizują czas potrzebny na przygotowanie farszu. Szarpak jest łatwy w czyszczeniu, a jego konserwacja sprowadza się do minimum, co jest kluczowe w
codziennym funkcjonowaniu zapracowanej kuchni.
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Intuicyjna obsługa: Minimalizuje czas szkolenia personelu i skraca czas pracy.

Łatwe czyszczenie: Ułatwia utrzymanie higieny i minimalizuje czas poświęcony na konserwację.

Ergonomiczny design: Zmniejsza obciążenie pracowników i poprawia komfort pracy.

Kompatybilność i bezpieczeństwo

Szarpak TS-12D RM Gastro został zaprojektowany z myślą o kompatybilności z szeroką gamą maszyn do mięsa. Dbamy o bezpieczeństwo użytkowników,
dlatego wszystkie elementy konstrukcyjne spełniają najwyższe normy bezpieczeństwa. Solidne mocowanie i zabezpieczenia minimalizują ryzyko wypadków.

Podsumowując, szarpak TS-12D RM Gastro to inwestycja w wydajność, jakość i bezpieczeństwo Twojej gastronomicznej kuchni. To urządzenie, które
pozwoli Ci podnieść standardy pracy, zoptymalizować procesy i skupić się na tym, co najważniejsze – tworzeniu pysznych i unikalnych potraw.
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