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Producent: RM Gastro

Cechy produktu

Nr referencyjny: 00002463
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¢ otworu (mm): 8

Precyzja obrébki migsa to podstawa udanej produkcji kulinarnej, niezaleznie czy méwimy o restauracyjnym menu, czy domowych przetworach. Kluczem do
uzyskania pozadanej konsystencji farszu, kietbasy czy pasztetu jest odpowiednie przygotowanie migsa, a w tym niezwykle istotng rol¢ odgrywa dob6r
odpowiedniego sprzetu. Niezaleznie od skali produkcji, od matej domowej maszynerii po przemystowe przetwornie, jako$¢ wykonania i precyzja narze¢dzi
przektadaja si¢ bezposrednio na efekt koricowy.

Sitko do wilka — klucz do perfekcyjnego farszu

W kontekscie profesjonalnej obrébki migsa, wybdr sitka do maszynki jest decyzja o strategicznym znaczeniu. To ono decyduje o strukturze koricowego
produktu — o jego gtadkosci, zawarto$ci widkien migsniowych, a co za tym idzie, o walorach smakowych i teksturalnych. Sitko o nieodpowiednio dobranym
otworze moze zniszczy¢ nawet najszlachetniejsze migso, wptywajac negatywnie na jego soczystos¢ i konsystencje.

Sitko do wilka TS-12D RM Gastro — 8 mm: Specyfikacja techniczna

Prezentowany model, Sitko do wilka TS-12D RM Gastro — 8 mm, zostat zaprojektowany z mysla o zapewnieniu optymalnej wydajnosci i precyzji pracy.
Jest to komponent wysokiej jako$ci, wykonany z trwatych materiatéw, odpornych na korozje i zuzycie mechaniczne, gwarantujacy dlugotrwala i bezawaryjna
eksploatacje.

* ¢ otworu (mm): 8 — Srednica otworéw sitka wynosi 8 mm, co umozliwia uzyskanie Srednio-grubego farszu, idealnego do wielu zastosowar.
Rozmiar ten jest uniwersalny i nadaje si¢ do przygotowywania réznorodnych rodzajéw migs, od drobiu po wieprzowing i wotowing. Doskonale
sprawdzi si¢ do produkcji kietbas, pasztetéw, a takze farszéw do pierogéw czy gotabkow.

Kompatybilnosé: Sitko TS-12D RM Gastro zostato zaprojektowane do wspdtpracy z maszynami z serii RM Gastro — prosimy sprawdzic¢
specyfikacje swojej maszynki przed zakupem.

Material: Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, odpornej na korozje i fatwe w czyszczeniu — zapewnia to higieniczne warunki pracy i
bezpieczernistwo zywnosci.

Trwatosé: Solidna konstrukcja gwarantuje dtuga zywotnos$é, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych warunkach
gastronomicznych.

Latwos¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia sitka utatwia utrzymanie czystosci, co jest niezwykle istotne w procesie produkcji zywnosci.



Podsumowanie: Sitko do wilka TS-12D RM Gastro — 8 mm to profesjonalne narzedzie, ktére pozwoli na uzyskanie perfekcyjnego farszu o pozadane;j
strukturze. Jego solidna konstrukcja, precyzyjne wykonanie i tatwo$¢ czyszczenia sprawiaja, ze jest to inwestycja optacalna zaréwno dla profesjonalnych
kucharzy, jak i entuzjastéw domowej obrébki migsa.

Pamietaj, ze wybor odpowiedniego sitka ma kluczowe znaczenie dla jakosci koricowego produktu. Zadbaj o precyzje i jakos¢ — wybierz profesjonalne
rozwiqzania!
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