
 

   

Sitko do wilka TS-12D RM Gastro - 4,5mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002461

Cechy produktu

ø otworu (mm): 4,5

Profesjonalne sito do wilka – precyzja i wydajność w Twojej kuchni

Doskonałe rezultaty w przetwórstwie mięsa to kwestia nie tylko odpowiedniego urządzenia, ale również starannie dobranych akcesoriów. W procesie
produkcji farszów, pasztetów czy kiełbas kluczową rolę odgrywa sito do maszynki, które bezpośrednio wpływa na strukturę i konsystencję finalnego
produktu. Dlatego wybór odpowiedniego modelu jest niezwykle istotny dla każdego profesjonalnego kucharza, rzeźnika czy zakładu przetwórstwa mięsa.

Prezentowany model, zaprojektowany z myślą o intensywnym użytkowaniu w gastronomii, gwarantuje wysoką wydajność i trwałość. Wykonany z materiałów
najwyższej jakości, odpornych na korozję i zużycie mechaniczne, zapewnia długą i bezawaryjną pracę. Dzięki precyzyjnemu wykonaniu, sito idealnie
współgra z mechanizmami maszynki do mięsa, minimalizując ryzyko zablokowania i zapewniając płynną pracę urządzenia.

Kluczowe cechy i parametry techniczne:

Ø otworu (mm): 4,5 – Ten parametr jest kluczowy dla uzyskania pożądanej tekstury farszu. Sito z otworem 4,5 mm idealnie nadaje się do
produkcji farszów o średniej grubości, w sam raz do wielu klasycznych potraw.

Materiał: [Tutaj należy wpisać materiał z jakiego wykonane jest sito, np. stal nierdzewna AISI 304] - zapewnia odporność na korozję, łatwość
czyszczenia i higienę pracy. Wybór stali nierdzewnej jest kluczowy w branży gastronomicznej, gdzie najwyższe standardy higieny są absolutnie
niezbędne.

Kompatybilność: [Tutaj należy wpisać informacje o kompatybilności z konkretnymi modelami maszynek do mięsa, np. "Kompatybilne z
modelami TS-12 i TS-12C RM Gastro"] - precyzyjne dopasowanie gwarantuje bezproblemową pracę i maksymalną wydajność.

Łatwość czyszczenia: Gładka powierzchnia i odpowiednio zaprojektowany kształt ułatwiają czyszczenie i dezynfekcję, co jest niezwykle istotne w
zachowaniu najwyższych standardów higieny.

Solidna konstrukcja: Wytrzymała i stabilna konstrukcja gwarantuje długą żywotność, nawet przy intensywnym użytkowaniu w profesjonalnej
kuchni.

Podsumowanie: Sito do wilka TS-12D RM Gastro o średnicy otworu 4,5 mm to profesjonalne narzędzie, które pozwoli Ci na uzyskanie perfekcyjnej
tekstury farszu. Wykonane z wysokiej jakości materiałów, charakteryzuje się wysoką trwałością i łatwością czyszczenia. Jest to idealne rozwiązanie dla
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gastronomii, gdzie liczy się wydajność, precyzja i spełnienie najwyższych standardów higienicznych.

Zalecenia: Po każdym użyciu sito należy dokładnie umyć i wysuszyć, aby zapobiec korozji i przedłużyć jego żywotność. Regularne czyszczenie zapobiega
również gromadzeniu się bakterii i zapewnia bezpieczeństwo żywności.
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