Sitko do wilka TS-12D RM Gastro - 4,5mm

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00002461

Cechy produktu

¢ otworu (mm): 4,5
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Profesjonalne sito do wilka — precyzja i wydajno$¢ w Twojej kuchni

Doskonate rezultaty w przetworstwie migsa to kwestia nie tylko odpowiedniego urzadzenia, ale réwniez starannie dobranych akcesoridw. W procesie
produkcji farszow, pasztetow czy kietbas kluczowa role odgrywa sito do maszynki, ktére bezposrednio wptywa na strukture i konsystencje finalnego
produktu. Dlatego wybdr odpowiedniego modelu jest niezwykle istotny dla kazdego profesjonalnego kucharza, rzeZnika czy zaktadu przetwérstwa migsa.

Prezentowany model, zaprojektowany z mysla o intensywnym uzytkowaniu w gastronomii, gwarantuje wysoka wydajnosc i trwalo$¢. Wykonany z materiatéw
najwyzszej jakosci, odpornych na korozjg i zuzycie mechaniczne, zapewnia dluga i bezawaryjna prace. Dzigki precyzyjnemu wykonaniu, sito idealnie
wspotgra z mechanizmami maszynki do migsa, minimalizujac ryzyko zablokowania i zapewniajac ptynna pracg urzadzenia.

Kluczowe cechy i parametry techniczne:

* @ otworu (mm): 4,5 — Ten parametr jest kluczowy dla uzyskania pozadanej tekstury farszu. Sito z otworem 4,5 mm idealnie nadaje si¢ do
produkcji farszéw o §redniej grubosci, w sam raz do wielu klasycznych potraw.

e Material: [Tutaj nalezy wpisa¢ materiat z jakiego wykonane jest sito, np. stal nierdzewna AISI 304] - zapewnia odpornos$¢ na korozje, tatwosé
czyszczenia 1 higieng pracy. Wybor stali nierdzewnej jest kluczowy w branzy gastronomicznej, gdzie najwyzsze standardy higieny sg absolutnie
niezbedne.

¢ Kompatybilno$¢: [Tutaj nalezy wpisaé informacje o kompatybilnosci z konkretnymi modelami maszynek do migsa, np. "Kompatybilne z
modelami TS-12 i TS-12C RM Gastro"] - precyzyjne dopasowanie gwarantuje bezproblemowa prace i maksymalna wydajnosc.

¢ Latwos¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia i odpowiednio zaprojektowany ksztalt utatwiaja czyszczenie i dezynfekcje, co jest niezwykle istotne w
zachowaniu najwyzszych standardéw higieny.

¢ Solidna konstrukcja: Wytrzymata i stabilna konstrukcja gwarantuje dtuga zywotnos¢, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnej
kuchni.



Podsumowanie: Sito do wilka TS-12D RM Gastro o $rednicy otworu 4,5 mm to profesjonalne narz¢dzie, ktére pozwoli Ci na uzyskanie perfekcyjnej
tekstury farszu. Wykonane z wysokiej jakosci materiatéw, charakteryzuje si¢ wysoka trwaloscia i fatwoscia czyszczenia. Jest to idealne rozwiazanie dla
gastronomii, gdzie liczy si¢ wydajnos$¢, precyzja i spetnienie najwyzszych standardéw higienicznych.

Zalecenia: Po kazdym uzyciu sito nalezy doktadnie umy¢ i wysuszy¢, aby zapobiec korozji i przedtuzy¢ jego zywotnos¢. Regularne czyszczenie zapobiega
réwniez gromadzeniu si¢ bakterii i zapewnia bezpieczeristwo zywnosci.
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