Schiadzarko-zamrazarka szokowa FAST 5xGN 1/1,
760x710x830 ASK FMEQO 511-FA1 Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ASK FMEQO 511-FA1

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 760

Glebokosé (mm): 710

Wysokos$¢ (mm): 830

Czynnik chtodniczy: R290

Klasa klimatyczna: 5

Waga (kg): 88

Zasilanie (V): 230V /0,5 kW

Schiadzarko-zamrazarka szokowa gastronomiczna FAST 5 x GN 1/1 — ASK
FMEQO0511-FA1 Rilling

Kompaktowa schtadzarko-zamrazarka szokowa gastronomiczna SXGN 1/1, ktéra umozliwia
szybkie obnizanie temperatury potraw, zwigkszajac bezpieczenstwo zywnoSci oraz wydluzajac jej

trwatosc.
W codziennej pracy gastronomii brak szybkiego schtadzania prowadzi do strat produktéw 1
pogorszenia jakosci. To urzadzenie pozwala na bezpieczne przechowywanie, zachowanie SwiezoSci

oraz lepszg organizacje pracy.

Dzigki kompaktowej konstrukcji seria FAST sprawdzi si¢ wszgdzie tam, gdzie liczy si¢ oszczednos¢

miejsca, szybkos¢ dzialania i prostota obshugi.

Najwazniejsze korzysci



Szybkie schladzanie zwi¢ksza bezpieczenstwo zywnoSci

Ogranicza straty produktow i wydluza ich trwalosé

Kompaktowe wymiary — idealne do mniejszych kuchni

Prosta i intuicyjna obstuga

¢ Gotowos¢ do pracy bez skomplikowanej instalacji

Dla kogo jest to urzadzenie

Restauracje 1 bistro

Hotele 1 kuchnie hotelowe

Catering 1 mate kuchnie produkcyjne

Cukiernie 1 piekarnie

Punkty gastronomiczne z ograniczong przestrzenia

Funkcje i cykle pracy

¢ Schiadzanie szokowe SOFT 1 HARD - dopasowanie do rodzaju produktow

® Szokowe zamrazanie HARD - szybkie mrozenie bez utraty jakosci



¢ Sonda temperatury rdzenia — kontrola procesu w czasie rzeczywistym

® Mozliwo$¢ natychmiastowego uruchomienia cyklu po zatadunku

¢ Intuicyjny panel sterowania — szybka obstuga

System chlodzenia i technologia

* Wymuszony obieg powietrza zapewnia rOwnomierny rozktad temperatury

¢ Wentylator umieszczony w tylnej Scianie stabilizuje proces chtodzenia

® [zolacja poliuretanowa ogranicza straty energii

* Optymalizowane cykle pracy zwigkszaja efektywnos¢ dziatania

Pojemnosé i konfiguracja

* 5x GN 1/1 lub 5 x EN 600x400

* Maksymalna gltebokos¢ pojemnikow: 40 mm

® Odstep miedzy prowadnicami: 50 mm

Wydajnosé

¢ Schtadzanie: 15 kg (+90°C — +3°C) w 90 minut



e Zamrazanie: 5 kg (+90°C — -18°C) w 240 minut

Dane techniczne
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Klasa klimatyczna

Konstrukcja i wykonanie



Obudowa z materiatu PET z powtoka Silver-Ice — odporna na zabrudzenia

Whnetrze ze stali nierdzewnej AISI 304 — higieniczne i trwate

Izolacja poliuretanowa wttaczana pod wysokim ci$nieniem

Wyjmowany pojemnik ociekowy — latwe czyszczenie

* Demontowalny stelaz GN — wygodna konserwacja

Zastosowanie: Idealna do mniejszych i Srednich kuchni gastronomicznych, ktére potrzebuja

szybkiego schtadzania 1 zamrazania przy ograniczonej przestrzeni.
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