Schiadzarko-Zamrazarka Szokowa PRO Plus 13xGN
1/1 7,7 kW z wbudowanym z agregatem 790x846x2008
ASK FMEQ1311D-PP Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ASK FMEQ1311D-PP

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 790

Glebokosé (mm): 846

Wysokos$¢ (mm): 2008

Czynnik chlodniczy: R452a

Moc chtodnicza (kW): 7,7 kW (-10°C VT); 1,5 kW (-35 °C VT)

Zasilanie: 400V / 2,9 kW

Akcesoria: 13 par przestawnych prowadnic, 3-punktowa sonda, Smart Open Door: automatyczne otwieranie drzwi, Funkcja sterylizacji: ozonowanie
komory

Schiadzarko-zamrazarka szokowa gastronomiczna PRO Plus 13xXGN 1/1 z
agregatem — ASK FMEQ1311D-PP Rilling

Wydajne urzadzenie multifunkcyjne gastronomiczne 13xXGN 1/1, stworzone do pracy w
Srodowiskach, gdzie kluczowe sa czas, powtarzalno$¢ 1 petna kontrola nad procesem przygotowania

Zywnosci.

W intensywnej produkcji gastronomiczne] brak szybkiego schladzania 1 stabilnych warunkow
przechowywania prowadzi do strat i spadku jakoSci. To profesjonalne urzadzenie szokowego
chlodzenia i mrozenia eliminuje ten problem, zapewniajac szybkie obnizanie temperatury oraz

kontrolowane procesy technologiczne.

Dzieki wbudowanemu agregatowi urzadzenie jest gotowe do pracy natychmiast po podiaczeniu, co

eliminuje przestoje 1 upraszcza wdrozenie w kuchni lub zaktadzie produkcyjnym.



Najwazniejsze korzysci

Obstuga duzych wolumenéw produkcji — do 65 kg na cykl

Zwigkszenie wydajnoSci pracy i skrocenie czasu przygotowania

Stala jakos¢ potraw dzieki kontrolowanym procesom

Ograniczenie strat zywnosci i pelna zgodnos¢ z HACCP

Wiele funkcji w jednym urzadzeniu — oszczedno$¢ miejsca

Whbudowany agregat — natychmiastowa gotowos$¢ do pracy

Dla kogo jest to urzadzenie

Kuchnie centralne 1 produkcyjne

Catering 1 gastronomia zbiorowa

Restauracje o duzym obciazeniu

Piekarnie 1 cukiernie

Zaktady przemystu spozywczego

Funkcje i zastosowanie



Szokowe schtadzanie — szybkie obnizenie temperatury ogranicza rozwéj bakterii

Szokowe zamrazanie — zachowanie struktury 1 jakosci produktow

¢ Rozmrazanie kontrolowane

Garowanie — stabilne warunki dla produkcji piekarnicze]j

Utrzymywanie temperatury produktéw

Gotowanie w niskiej temperaturze (slow cooking do +80°C)

Programy automatyczne oraz mozliwos$¢ tworzenia witasnych

Natychmiastowe uruchomienie cyklu po zatadunku

System chlodzenia i technologia

Wbudowany agregat chtodniczy — niezalezna 1 stabilna praca

* Wymuszona cyrkulacja powietrza zapewnia rownomierne warunki w komorze

Automatyczne cykle dostosowane do ilosci 1 temperatury wsadu

Elektroniczny sterownik Easy Touch z ekranem dotykowym 7”

ZYacze USB do zarzadzania programami

System Smart Open Door — wygodne 1 bezpieczne uzytkowanie



¢ Funkcja ozonowania komory wspiera higieng

Konfiguracja komory — zaladunek poprzeczny

13 x GN 1/1 — glebokos¢ 65 mm

17 x GN 1/1 — glebokos¢ 40 mm

26 x GN 1/1 - gltebokos¢ 20 mm

26 x EN 600x400 — glebokos¢ 30 mm

Wydajno$é szokowa

Szokowe schtadzanie: do 65 kg na cykl

47 kg (+65°C — +3°C) w 90 minut (DIN 18872-5)

Szokowe zamrazanie: do 65 kg na cykl

47 kg (+65°C — —18°C) w 240 minut (DIN 18872-5)

Mozliwo$¢ natychmiastowego uruchomienia cyklu po zatadunku

Dane techniczne
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Opcje dodatkowe

® Wersja do podlaczenia do agregatu zewngtrznego — ASK FZKQ1311D-PP

* Mozliwos¢ konfiguracji pod centralne chtodzenie

Dlaczego warto? Urzadzenie zapewnia maksymalng wydajnos¢, powtarzalno$¢ proceséw i petng

kontrol¢ temperatury — przy jednoczesnym ograniczeniu kosztOw 1 czasu pracy.
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