Schiadzarko-Zamrazarka Szokowa PRO Plus 10xGN
1/1 z wbudowanym z agregatem 790x846x1753 ASK
FMEQ1011D-PP Rilling

Producent: Rilling

Nr referencyjny: ASK FMEQ1011D-PP

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 790

Glebokosé (mm): 846

Wysoko$¢ (mm): 1753

Czynnik chlodniczy: R452A

Moc chtodnicza (kW): 5,4 kW (-10°C VT); 1,3 kW (-35 °C VT)

Zasilanie: 230V / 2,5 kW

Akcesoria: 10 par przestawnych prowadnic, 3-punktowa sonda, Smart Open Door: automatyczne otwieranie drzwi, Funkcja sterylizacji: ozonowanie
komory

Schiadzarko-Zamrazarka Szokowa PRO Plus 10xGN 1/1

Model: ASK FMEQ1011D-PP

Profesjonalne, wolnostojace urzadzenie multifunkcyjne PRO Plus 10xGN 1/1 z wbudowanym agregatem chtodniczym, przeznaczone do zastosowari B2B w
gastronomii, cateringu zbiorowym oraz przemysle spozywczym. Urzadzenie umozliwia szokowe schiadzanie i zamrazanie, rozmrazanie, garowanie,
utrzymywanie temperatury oraz gotowanie w niskiej temperaturze (slow cooking) do +80°C w komorze. Sterowanie odbywa si¢ przez intuicyjny system Easy

Touch z 7-calowym ekranem dotykowym, umozliwiajacy korzystanie z programéw fabrycznych oraz tworzenie programéw indywidualnych. Urzadzenie
posiada ztacze USB.

Funkcje i zastosowanie

® Szokowe schiadzanie i szokowe zamrazanie ZywnoSci

* Rozmrazanie kontrolowane temperaturowo

® Garowanie produktéw piekarniczych

¢ Utrzymywanie temperatury potraw

* Gotowanie w niskiej temperaturze (slow cooking) do +80°C

e Sterowanie Easy Touch z 7-calowym ekranem dotykowym

® Programy fabryczne oraz mozliwo$¢ tworzenia programéw indywidualnych

¢ Z1acze USB do zarzadzania programami



¢ Funkcja sterylizacji komory poprzez ozonowanie

¢ System Smart Door — inteligentna obstuga drzwi

Konfiguracja komory — zaladunek poprzeczny

* 10 x GN 1/1 — 65 mm glgbokosci lub z dodatkowymi prowadnicami
* 13 x GN 1/1 — 40 mm glebokosci
® 20 x GN 1/1 — 20 mm gltebokosci

¢ 20 x EN 6040 — 30 mm (maksymalna gtgbokosc¢)

Wydajnosc szokowa
¢ Szokowe schtadzanie: do 50 kg na cykl (DIN 18872-5: 36 kg z +65°C — +3°C w 90 minut)

® Szokowe zamrazanie: do 50 kg na cykl (DIN 18872-5: 36 kg z +65°C — —18°C w 240 minut)

Dane techniczne
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Répfik chtodniczy

Wypaspreaseastaydhrgosveadnic, 3-punktowa sonda, Smart Open Door —
automatyczne otwieranie drzwi, funkcja sterylizacji: ozonowanie komory

Dodatkowe informacje

Dostepna jest rowniez wersja urzadzenia multifunkcyjnego PRO Plus 10xGN 1/1 przeznaczona do podiaczenia do dedykowanego agregatu zewngtrznego.
Wersja dostgpna wylacznie na zaméwienie — art. ASK FZKQ1011D-PP. W celu uzyskania szczegétowych informacji technicznych i handlowych prosimy o
kontakt.
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